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Sin duda, la del arenque fue la principal pesqueria de origen medieval en
buena parte de Europa. Era un pescado que tenfa la enorme cualidad de ser
comestible en mas del 70%; de ahi su enorme valor en épocas preindustriales.
Su captura, como es sabido, alcanz6 una formidable importancia en la zona
comprendida entre el mar del Norte y Escandinavia. Muy pronto los
pescadores de estas zonas se dieron cuenta de que los peces realizaban unas
migraciones anuales fijas, reuniéndose siempre en lugares fijos y pasando por
las mismas rutas. Comenzaron a pescar con redes de superficie, especie de
grandes rectangulos de unos 50 metros de largo por 10 de ancho, que se
dejaban a la deriva flotando, y unidas entre si por estachas. Se colocaban al
anochecer y se recuperaban al amanecer.

A finales de la Edad Media las mayores pesquerias del arenque estaban a la
altura de las costas de Escania, a la entrada del mar Baltico. Aunque se
consumia en fresco, la mayor parte de las capturas se convertian en pescado
salado. Dando con ello lugar a un intenso trafico comercial, que como es de
sobra conocido dominado entre los afios 1275 y 1350 por la Hansa alemana.

El arenque se consumia en fresco, en salazén, también se ahumaba; pero
parte, y es una faceta no desdefable, se transforma en aceite, cuyo objeto final
era la iluminacién en candiles. Incluso, parte del pescado se transformaba en
abonos para uso agricola. La industria aceitera del arenque se centrd
fundamentalmente a partir del siglo XII en la costa alemana. La técnica era
muy sencilla: los arenques se cocfan en grandes calderas de cobre con agua,
después el pescado era prensado en una especie de lagar, hasta extraer




finalmente el aceite. De todas formas, como hemos dicho, la mayor parte del
arenque sencillamente se salaba. Salazén que podia durar hasta doce meses. La
técnica era también relativamente simple: el pescado se sometia a una primera
operacion minuciosa de limpieza y destripado casi inmediatamente después de
su captura; los peces se llevaban a toda una serie de barriles, donde se iban
colocando alternativamente capas de peces y de sal; cuando estaba el pescado
bien saturado de sal y repleto el barril, se cerraba lo mas herméticamente
posible para evitar que el aceite de la carne del pescado tomara un sabor
rancio.

A pesar de todos los llamativos precedentes, al final los grandes maestros
del salazon del arenque fueron los holandeses, hasta el punto de llegar a
introducir importantes innovaciones en esta técnica. En este sentido, sabemos
que a comienzos del siglo XV se empezaron a embalar y a ordenar en barriles
pero en capas ordenadas: con ello la duracién de la conserva ain aumenté
mas. También parece ser que fueron los holandeses los primeros que
comenzaron a ahumar los arenques. Pero el factor decisivo, que explica la
preponderancia holandesa en las conservas y también en las capturas y
comercializacion estuvo en un hecho muy curioso, y dificil de explicar baj
parametros historicos: el abandono, mas o menos repentino, de los grandes
bancos de arenque de las costas de Escania y su traslado hacia el mar del
Norte. De esta forma, desde el siglo XVI hasta bien entrado el XVIII la

principal pesquerfa se centro en el mar del Norte. Gracias a este hecho los
holandeses primero desplazaron de los negocios del arenque a la gente de la
Hansa, y luego superaron con creces en su explotacion a ingleses y escoceses.

También los holandeses fueron los responsables importantes mejoras en las
mismisimas técnicas de pesca y captura. Desde comienzos del siglo XV
comenzaron a pescar con enormes redes de arrastre (90/100 metros de largo),
que se remolcaban por la noche, aprovechando la luminosidad provocado por
los bancos de peces. Los barcos arrastreros, los buses, llevaban a bordo
grupos de toneleros y salineros, que alli mismo salaban y embalaban el
pescado. Hacia el afio 1620 mas de 2000 barcos se dedicaban en Holanda a la
captura de arenques en las cercanfas de las costas inglesas (causa de guerras
angloholandesas).

Las redes de pesca arenqueras se movieron en las aguas del Norte durante
muchos siglos con barcos veleros, denominados lougres, dogres, buses o
dundees. Eran naves de alrededor de 25 metros de eslora, con dos mastiles, y
unas 100 — 180 toneladas de desplazamiento (En aguas francesas Ketch y
quaiche). El lougre como barco de pesca (arrastrero) y mercante fue muy
utilizado en el Canal de la Mancha, a veces portando dos velas al tercio. Del
lougre, en evolucion técnica, se pasé al dundee.
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TERCERA PARTE
O BR A,

EN QUE SE TRATA DE LOS PRINCIPALES
Estados de Europa, desu situacion locdl, de sus
posesiones, de sus vecinos y limites, de su clima
y producciones, de sus manufaturas y fibricas,
de su comercio, de los habitantes y de su numero,
de laNobleza, de la forma de su Gobierno, de sus
Departamentos, del Soberano y sus titulos, y en
qué se fundan; de la Succesion al Trono, de sus
Exercitos y Marina, de sus Rentas, de la politica
general de cada Corte, y de la politica particulat
para con otras Potencias.

_ ESCRITA EN IDIOMA FRANCES
POR EL BARON DE BIELFELD:
Y TRADUCIDA AL CASTELLANO
PorD.Dominco pe L4 T orre v MoLLINEDO,
"'TOMO QUINTO.,
DEDICADO ~ ?

AL EXC.M §.ot CONDE DE ARANDA.
| - Nz fallor..... -

CON LAS LICENCIAS NECESARIAS.
En Mapkip: Por AnTonio FERNANDEZ. Afio DE 1781,




Grande y peques
fia pesca,

248 InsTITUCIONES

- del Gobierno. En quanto 4 la misma Olan-

da, es natural que la pequefia extension de
terreno de la Republica, que estd toda llena
de Ciudades y Villas, no pueda producir
bastantes granos, y otros frutos para man-
tener un numero tan crecido de habitantes,
i tampoco ‘por consiguiente subministrar~
selos a los estrangeros, ni hacer de ellos un
objeto de comercio. Por otra parte, el terre-
NO s Mas A proposito para pastos, que para
la labor, y esta esla causa porque el queso,
'y la manteca son alli tan excelentes: se em-
-bian estos generos A Paises estrangeros, aun-~
que en corta cantidad, :
La pesca del Arenque, y la de la Balle-
na, son dos articulos de mucha considera-~

-cion para la Olanda, y la producen. grandes

riquezas. Se pretende, que los Olandeses em-

‘bian casi mil embarcaciones A la pesca del
Arenque, que empieza el dia 24 de Junio

en las costas de Inglaterra. Una de las cau-
sas porque estos Arepques son mejores que
los del Norte, y otros parages, puéde atri-

" buirsed la madera de los cubetos, porque

los Olandeses no los colocan sino en tone-
les hechos. de fresno, 3 mas de que poseen

.un secreto’ para salarlos, que no puede imi=
- tarse en parage alguno. En quantoilo de-

mis, nadie ignora quc‘los Ar.cnque,s COTIEN
(o~
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todos los afos los mares de Inglaterra, Es-
cocia, y laIrlanda. Despues que han dado
este-giro , que se verifica 4cia San Juan , vie-
men gordos, y endisposicion de ser salados.
'Y entonces es quando se empieza su pesca,
Los Olandeses han sostenido la guerra para
-obligar 4 los Ingleses 3 no pescar Arenques,
sino precisamiente en sus costas; y en el dia
despachan este género en, ki mayor parte de

la Europa, con exclusion de todas las de-~

.mds Naciones. Hay quien dice, que el valor
-de su ventaasciende - & cerea. de diez millo-
nes.de-escudos, y que le_quedan anualmens
te casi tres millones de escudos de beneficior

Para la pesca de la Ballena embian todos
Jos afios por la Primavera una grande can-
tidad de buques, no solo en ks Groclandia,
‘sino.tambient en el éstrecho de Davis: esta
pesca es. una especie de loteria, Aunque al
tabo de tiempo rinde bastante beneficio, s
utilidad no es tan considerable como la de
-la primeéra. "Por esta razon, los Olandeses en

:sus-devociones pubhcas, ruegan a -Dios por "

Ja grande, y pequiciia pesca, entendiendo per
1a grande, la de los Arenques, y por la pe~
.quena la de las Ballenas.

~ Finalmente, trafican con mucha venta-
Ja en Bsmirna, y en todas las escalas de Le-
~ante, Este comercio no se hace’ por nin-

gu-

Comercio de fay
particulargsy
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Pesca del arenque y abadejo. — Desde
que se hallé e¢] modo de preparar el aren~
que, ha llegado 4 ser la pesca de esta
especie un manantial de riquezas para to-
das las naciones que se dedican a ella.
Las Provincias-Unidas mas  que- otro
pais han puesto en todo tiempo gran
conato er hacerla prosperar. Y aunque
decayé no poco despues que la Suecia y
Dinamarca se diéron 4 este género de
industria; sin embargo todavia es de bas-
tante importancia. Y aun es probable
que siempre peérmanecerd, asi como la

:del abadejo, en el mismo estado, porque
las mismas Proviucias-Unidas hacen gran
consumo de -dicho pescado.

Empléanse en la pesca del arenque
cerca. de 200 navios pequefios, de 12
4 14 hombres de tripulacion, y hacen
dos 6 tres viages al afio. Los pescadores
4 fines de Junio se van 4 las costas de
Inglaterra , y estin un mes con corta di-
ferencia 4 la altura de Hirland 'y Fair-
hill: de alli pasan 4 las cercanias de
Bookenes.,, donde se mantienen siete se—
manas. Despues se acercan 4 la altura
de Yarmouth, donde continda la pesca
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por dos rheses y medio; y 4 fines de
Noviembre se vuelven a las costas de
Holanda , y. alli comunmente acaban el
ano. /

El arenque cogndo en el pnmer mes
lo embarrilan con sal gruesa, y no pue-
de venderse hasta de alli 4 diez dias.
Al que se pesca 4 principios de Agos-
to, solo se le polvorea con sal en el
mar, y despues lo salan y embarrilan en
tierra.

Cada afio salen de dxversos puertos
de las Provincias-Unidas unos cien na-
vios para la pesca del abadejo, que se
hace 4 la altura de Islanda. Este abadejo,
que quando fresco Haman cabiliau , des-
pues de seco stowks, y en salandole
aberdeen , es parecido al que los Fran-
“ceses y los Ingleses pescan en.el banco
de Terranova, al qual dan el nombre
‘de abadejo seco, y abadejo verde , segun
la preparacion que le dan. '

Pesca de la ballena. — Esta. pesca al
principio estuvo en manos de una com-
pahia , 4 quien los estados-generales
en 1614 concediéron el privilegio , que en
adelante se renovd. tres veces. No ha-
. biendo podido sostenerse dicha compa-
~Ria, se vid en la precisiop de disolverse,
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Arenques , Sardinas, Anchoas.

Estos peces de la Tamilia de las Clupeas son de
los mas dtiles para el alimento del hombre, y se
preparan para su conservacion casi del mismo mo-
do con solo algunas cortas dilerencias, las que pa-
sarémos 3 esplicar con brevedad.

Arenques. = La especie Clupea arengus L. es pre-
sumible que permanezca en invieino en los abismos
del mar glacial; pero esto nada tiene de positivo, ni
lo que se cuenta de sus emigraciones y viages ma-
ravillosos : solo es cierto que cada principio de aio
4 épocas fijas sus numerosas bandas y cerrados ban-
cos inundan como inmensos torrenles casi todas las
costas litorales de los mares del norte, aunque  po-
cos pasan el canal de la Mancha. Su pesca se ha-
ce con abundancia en todas las costas de aquella
parte del Océano; pero en Holanda es precisamen-
te donde este género de industria tiene el mayor
auge y provecho. Doce mil barcos y doscientos mil.
bombres de diferentes naciones, americanas y euro-.
peas, se calcula que se ocupan en su pesca, prepa~
racion y comercio. -

La preparacion del arenque se hace de dos mo-
dos diferentes: al principal, que se prepara por la
salazon , se da en el Norte el nombre de arenque
blanco, para diferenciarlo de la otra, curada al hu-
mo, que llaman arenque rojo 6 dorado. Ambas pre-
paraciones en resimen son como sigue.

‘Arenque blanco. = Luego de sacado el pez del
agua en alta mar, se le quitan las agallas y las entra-

fias, dejindoles las huevas 6 lechadas ; se lavan en
x
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agua de mar, y se ponen en una salmuera [uerte
por espacio de 15 6 18 horas, 6 bien se ponen en
grandes artesones y se revuelven en seco con bas-
tante sal. De cualquier modo que se haga, al salir
los arcuques de la salmuera se pounen & escurrir y
se embarrilan, poniendo en el garril una capa de
sal y otra de pescado, siendo la ultima de sal; se
cierran los harriles ecsactamente paraque conserven
bien la salmuera , pues sin esta precaucion no se
couservarian, '

Al llegar & tierra el barco cargado de arenques
asi salados, se descaigan los barriles y se llevan &
los almacenes de los saladores; alli se abren, se sa-
can los arenques y se ponen en unas grandes cu-
bai donde se lavan y limpian con su propia sal-
muera; despues de bien escurridos, las mugeres los
empacan en nuevos barriles, arreglindolos son el 6r-
den y simetria con que todo el mundo ve al abrir-
los. Miéntras se hace el empique se prensa el pes-
cado en los mismos barriles parajue se escurra todo
el liquido y aceite que contienen; este se recoge y
sirve para varios usos en las artes, en particular pa-
ra la preparacion da los cueros.

En las pescas litorales de los diferentes puntos
de las costas del Océano donde estan las pesquerfas,
se desembarca el pescado luego de sacado del mar
para venderlo & los isaladores; entinces estos lla-
-man pescados de una noche al que puede ponerse en
la sal el mismo dia de la pesca, y de dos noches
al que tiene que aguardarse al dia siguiente; pero
como el arenque pasa pronto, son preferibles las sa-
lazones del primero. El método que siguen es el mis-
mo que hemos referido para la salazon en alta mar,
‘bien que las operaciones se hacen con mas esmero,

Arenques alumades. — Esta preparacion se ha-
ce con una previa salazon; para ello al llegar el
-pescado fresco, sin abrirlo ni desentrabarlo como pa-
¥a ¢l arenque blanco, se pone en toneles, se polvo-
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rea con bastante ral, se resuelve biem en ella, p
asi se les deja por 24 6 3o horas; pero si se des<
una & paises meridionales 48, y algo mas si es para
"América, Despues de esta operacion, puesto el pescar
do en unas canastas claras, se lava muy bien en agua
dulce, 6 mejor en una salmuera nueva y wuy débil,
pero de ningun modo con la que se ha formado es-
tando el pescado eun la sal. Luego de bien lavados
los atenjues se van ensartando por la. cabeza en unas
varitas de madera, cuidando que no se toquen unos
con otros. Estas varitas de tres a cuatro pies de lar-
go fueden soportar 20 arenques. Asi se van colo-
candv en unas chimeneas 6 secaderos heclios & pro-

posito, & que dan el nombre de rousables ea los
paises de esta preparacion,

La forma de estos ahumaderos es la de cual-
quiera chimenea comun, cuya falda 6 campana es un
aposentillo cerrado en donde se alimenta el fuego con
lena menuda, de modo que dé mucho humo y po-

ca llama. A dos de los lados interiores del caon cua-
drado de la chimenea tocando i la pared, hay unos
travesaiios, frente 4 frente uno de otro y & iguales
distancias, que sirven para sostener por sus estremos
las varitas que llevan ensartados los arenques , y al
mismo tiempo de escalones i |os hombres, que pasin-
doselas de mano en mauo las van colocando en los
mismos travesaios. Si las ehimeneas son muy anchas,
hay otros travesafios en el centro paralelos, y en la
misma altura que en la de los lados, y sirven tam-
bien al doble efecto de poder subir con mayor ccn
modidad y ménos riesgo & colocar las varitas, y pa-
raque el peso de los arenques, siendo demasiado lar-
gas, no las venza, Cargado uno de estos ahumaderos, se
secan y ahuman de diez & doce millares' de aren-
ques a4 la vez. Cargada ya la chimeneca, se dejan es-
curric dntes de encender el fuego, que una vez en-
cendido se va graduando y continia sin interrupcion
catorce 6 quince dias cuando ¢l arenque se consume
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en el pais, y veinte G veinte y cinco cuando ha de
pasar al Mediterrineo. Despues de este primer ahu-
mado se dejan los arenques tres dias sin fuego, en-~
tonces se humedecen y escurren algunas gotas de su
aceite, Luego se les vuelve i dar humo cinco 6 seis
dias mas, a veces hasta ocho, siendo al dltimo el
fuego mas vivo, hasta qne se conoce que los arenques
estan secos. Entonces cesa el fuego y se descarga la
estufa. Todas estas operaciones requieren mucho cui-
dado y mucha prictica: en los paises en doude se
practica, hay hombres espertos que responden de la
operacion. Por Gltimo, se escogen los arenques y se
embarrilan ; los inferiores se consumen en el pais.

Eo lo sustancial la forma que hemos descrito es
la que suelen tener por lo comun los ahumaderos pa-
ra el arenque, pero estos son mas 6 ménos gran-
des, sencillos, dobles 6 triples, y con mas 6 ménos fue-
gos segun sea la manufactura; los de las mayores sue-
len ser de tres divisiones, lo que forma tres chimeneas
unidas sin comunicacion una con otra, ni en el caion
ni en el hogar. Estos edificios 4 triple estufa tienen la
ventaga de que cuando una se carga, otra se descar-
ga y otra arde.

Cvando no se tienen chimeneas propias para la
operacion del ahumado, se colocan los arenques en un
apusento & la distancia que pueda llegarse a ellos con
la mano, y se les da el humo por el tiempo preciso.

Algunos pescadores particulares de cortas pesque-
rias suelen tener unos ahumaderos pequenos, que con-
sisten en un edificio de unos diez pies en cuadro y
doce de elevacion, cubierto con su tejado de tejas 6
lozas amorteradas, dejando i lo alto de las cuatro

aredes diez y seis ¢ veinte respiraderos formados
se dos tejas unidas por los lados de sus curvas, por

cuyos aguzeros pueda escapar el humo y pueda res-
pirar la lumbre que se encienda en el edificio. En
unas varas puestas junto al techo se colocan las va-
ritas con los arenques, |
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-del vencedor. Y he aqui ol orf-
gen de las victorias aladas que
se ven en todos los arcos de
triunfo. (V.)

*ARDALIDAS. (V. Musas.)

ARDAVALIS 6 Harpavaus.
Algunos rabinos creen que era
un iostrumento de misica de los
antiguos hebreos, al paso que
otros opinan que era un érgano
hydrdulico, y que el mismo nom-
bre ardavalis es el nombre grie-
g0 hydraulis corrompido.

* ARDILLA ( ORDEN MILITAR DE
Ls). Lo mismo que érden del
Gato (V.) montes.

ARENQUE: clupea arengus.
Casi estamos ciertos en el dia
que este pescado no fue cono-
cido de los griegos ni de los ro-
manos. La falta de monumentos
histéricos es un obsticulo insu-
perable para fijar con ecsactitad
la época de las primeras pescas

| arenque en Europa; todo em-
pero induce 4 conjetarar que co-
mentzaron en las regiones septen-
trionales. Muchos pasages del Ed-
da por otra parte parece que
justifican nuestra acersion, y que
la pesca del arenque se practi-
caba desde los primeros siglos de
la era cristiana por los slavos
otros pueblos del Bailtico. Des-
de el aiio 888 los noruegos pes-
caron cerca la isla de Heligoland
una infinidad de arenques que
fucron llevados 4 Inglaterra, cir-
cunstancia que prueba que la pes-
ca era ya entonces abundante en
aquel pais, pues que escedia al
consumo de sus babitantes. Sin
embargo, 4 iltimos del siglo X.
fue cuando principalmente tomé
el mayor incremento la pesca del
arenque en el Norte. La conver-
sion de los pueblos al cristianis-
mo que prohibia la piraterfa y

AR. 105
grescribia la rigurosa observancia
e la vida cuaresmal , restituyé
un gran nidmero de hrazos 4 la
agricultura y particularmente 4
la pesca, cuya importancia y su
actividad se aumentaron 4 pro-
porcion de las nuevas necesida-
des. Asi es que desde principios
del siglo X1. la pesca del aren-
gue se habia en tanta manera es~
tendido en el Sund, que dié ori-
en al aumento de muchas gran-
§es ciudades, principalmente 4 la
de Copenhague. En 1124 se pes-
caba el arengue en tanta abun-
dancia en las costas de la Pome-
rania, que por un sueldo y un
cuarto del misnto se daba una
carretada de este pescado, el
ue se hallaba en tanta abun-
jancia en el Sund, que segun
relacion del Sajon el Gramaiti-
co, los barcos apenas podian
romper los bancos de arenques
con sus remos. Esta pesca fue pa-
ra los dinamarqueses la fuente 6
el origen de una opulencia y de
un lujo bhasta entonces descono-
cido de los pueblos del Norte.
» Vestidos en otro tiempo como
simples marineros, dice Arnaldo
de Lubek, estan en el dia los
dinamarqueses vestidos de escar-
lata y ge pirpura, y nadan en
riquezas que les proporciona ca-
da ano la pesca del arenque.”
Las ciudades ansedticas quisicron
luego disfrutar del gran benefi-
cio que producia la pesca del
arengue , y enviaron todos los
aiios multitad de barcos, lo que
dié lagar 4 terribles y continuas
disenciones y guerras con los
dinamarqueses. La época mas an-
tigua de le pesca del arenque
en las costas de Francia pue-
de fijarse al aifo 1050, segun
se colige de una donacion de Ro-
14
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berto II. duque de Normandia 4
Dieppe, con la obligacion de ha-
ber de entregar todos los anos
wcinco millares de arenques.” Si-
mon 1I. abad del monasterio de
san Berten cerca Calas trajo de
Roma en 1170 una decretal que
permitia pescar el arenque los
dias de ficsta y los domingos so-
bre aquellas costas ; pero se pro=-
curé al mismo tiempo otra bula
que concedia 4 su abadia, el
diezmo de todos los arenques pes-
cados, cuya coucesion ocasioné
terribles disputas entre aquellos
puebles y la abadia.

La pesca del arenque se ha-
cia todos los dias mas interesan-
te por las abstinencias religiosas,
por el aumento progresivo de las
casas religiosas, y por haberlo
hecho ya un articulo de provi-
sion para los ejércitos y armadas
maritimas, las cuales guardaban
religiosamente la observancia cua-
resmal y 4 la que estaban suje-
tos hasta los mismos hospitales.

Se sabe que la pesca del aren-
que fue el primer origen de la
riqueza de Holanda. » Aunque es-
ta pesca dy el arte de salar el
arenque, dice un Escritor, no pa-
rezca un objeto importante en la
bistoria de! mundo, es no ohs-
tante el fundamento de la opu-
lencia de Amsterdam en parti-
cular, y la que, digimoslo asi,
ha hecho de un pais desprecia-
ble y estéril un estado rico y
respetable.” Las pescas arregladas
del arengue en Holanda no re-
montan mas alld del siglo XIL
La sola ciudad de Enkuisen em-
pleé en ella 140 barcos en 1553
Guillermo I. principe de Oran-
ge llamé la pesca del arengue
la grande pesca desde el aiio
1582, Esta ocupaba anualmente,

AR.

segun Juan de Wit, que escri-
bia en 1697, mas de 1000 em-
barcaciones de 20 4 30 toncla-
das. Un estado auténtico forma-
do por orden del rey Jacobo,
manifiesta que en el aiio 1610
los holandeses enviaron sobre las
costas de Inglaterra %000 embar-
caciones y 50.000 hombres pa-
ra ir y venir, para traer mu-
niciones 4 los pescadores, para
llevarse el pescado, &c. &e. te-
niendo al mismo tiempo siete na-
vios de guerra para escoltar las
embarcactones destinadas 4 la pes-
ca contra los piratas.

La primera gran red usada
por los holandeses para la pes-
ca del arenque fue fabricada en
Hoorn en 1416. Las redes de
que se sirven em el dia de 30
4 60 brazas de largo fabricadas
de seda hasta de Persia ahuma-
das con madera de encina, sir-
ven para tres aios.

La invencion del método pa-
ra salar el arengue fue atribni-
da por mucho tiempo & la in-
dustria batava. Desde principios
de Ia edad media se esportaban
anualmente de les puertos de
Suecia v Dinamarca una inmen-
sa cantidad de estos pescados 4
todos los puntos de Europa ; una
multitud de embarcaciones rarga-
das de sal se presentaban de to-
das partes para en cambio lle-
varse arengues. Un privilegio del
conde de Eu de fecha 1170 con-
fiere 4 la abadia de esta ciudad
el privilegio de tomar sin pagar
ningun derecho veinte mil aren-
ues frescos 6 salados, y otra
multitud de documentos semejan-
tes de aquellos tiempos, acaban
de justificar el uso de salar los
arenques ; y aunque los historia-
dores batavos atribuyen el homor
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de este descubrimiento & Guiller-
mo Benckels 6 Beuckelson, que
murié en 1494 4 Biervliet for-
taleza situada 4 tres leguas de
Gante, es de presumir que este
pescador no hizo mas que per-
feccionar el arte de embarrilar
los arenques, introduciendo el
método de quitarles los bronquios
y los intestinos antes de suje-
tarlos 6 ponerlos 4 la accion de
la sal. Haya de esto lo que se
quiera, lo cierto es que de-
scando el emperador Cirlos V.
recompensar los servicios hechos
4 una industria tan dtil 4 la
prosperidad de sus estados de
Flandes y de Holanda, el 30 de
agosto de 1556 acompaiiado de
sus dos hcrmanas la reina de
Francia y la reina de Hungria
fue 4 visitar la tamha erigida 4
Leuckelson por el reconocimien-
to del pais, y se hizo asimismo
servir un arenque sobre el mo-
numento finebre.

*AREOSTATICOS. (V. Aero-
nduticos. Globos. &c.)

*AREQUIPA. (V. Polean.)

*ARFERIA. Nombre de una
agna de que se servian en los
festines 6 convites que solian dar
los antiguos en los funerales de
los parientes.

* ARGAND. (V. Ldmpara de).

LARGATA 6 pevawapera (Or-
DEX MILITAR DE LA). (V. Devana-
dera.)

* ARGENTADO. (V. Zapato.)

* ARGONAUTA. G¢nero de mo-
lnsco sephaldpodo notahle por su
aparejo que tal vez pudo servir
de modelo al hombre 6 le dié la
idea de construir y dirigir una

nave. Su concha que es unival-

va, es decir, de una sola pleza,
y estrrmadamente ligera, fragil,
trasparente, de uh cvior de lo-
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che, representa en efecto una es-
pecie de navecilla, sobre la cual
Eueden elevarse una especie de

razos membranosos en forma de
velas; mientras que en sus lados
tienc seis remos movibles. Tan
pronto como este aparejo estd en
movimiento, el argonauta voga
al impulso de los vientos sobre
la superficie de los mares, y cnan-
do conoce hallarse inmediato 4
algun peligro, se da prisa 4 re-
coger las velas y los remos, y
se sumerge en lo profundo de las
aguas. Hillase priucipalmente es-
te molusco en el Mediterrdneo.
Por mucho tiempo se ha igno-
rado, aun en el dia no estd
del todo justificado si el argo-
nuuta vive, é no unido 4 su con-
cha. Los antiguos se ocuparon
mucho de este género de molus-
co clasificado por Linneo. Aris-
tételes, Eliano y Opiano hablan
largamente de é{, y Plinio mis-
mo aiadio muchas fibulas 4 su
historia, suponiendo que este ndu-
tico deja su concha para ir 4 pa-
cer 4 tierra, y que no vuelve 4
ella sino parn trasladarse dc una
laya 4 la otra.

ARIES. (V. Marzo.)

ARINGO. (V. Ambon.)

ARISTOCRACIA. Represénta-
se con una inuger ricamente ves-
tida. Tiene en una mano un haz
de varas 6 unas fasces, emblema
de la union, rodeadas de unos
ramos de laurel v en medio una
hacha, lo que indica el derecho
de distribuir y aplicar los pre-
mios 6 recompensas f' los casti-
gos. Se halla apoyada sobre un
casco

sobre un gran talego 6

saco de oro, simholo del valoe

de las riquezas. '

* ARISTOXENIENA. Secta que

tuvo por fundader & Aristoxencs
»
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- los, escamipenas, que comprenden el anabas, que puede guardar
agua en la cavidad de sus branquias, salir del agua.v trepar 4 los,
palmeros, y 8.° las bocas de {?a_uta,, ejemplo, fistularias y' cen-
triscos. : c - o

El orden de los acantoplerigios comprende un gran namero
de peces que -nos proporcionan alimentos® estimados._Citaremos
las sardas y el atun. g ' "

ATuN (Scomber thynpus) (tigura 77). Sec encuentra en todos
los mares, v abunda en ciertas estaciones en nuestras costas del
medi®rraneo v en las del golfo de Gascufa. Losatuncs son pes-

Figura 77.
-

Mun.- . . ; 'r

cados viajeros, que marchan en grandes bandadas. En la prima-
vera y.otofio, sebre todo, es cuando aparecen en nuestras costas,
ro con mas abundancia en la primavera. En el mediterraneo se
ace la mayor pesca de gtun por medio de una red de grandes di-
mensiones. La carne de atun, salada v conservada en buen acei-
te de olivas, constituye una comida apétitosa.

vy . Pesca y comercio de pescadés. - g g0

F ! ‘ 5 A i v 88 .

" Mughas especiés pertentcen & Ja clase ‘de los pescados, que
_dan al'hombre alimentos sustanciosos,y de huena calidad. Los -
‘pueblos salvajes, que habitan las orillas del mar, viven casi eselu-
sivamente de peces, y alimentan con:ellos sus animales domés-.
ticos. Respecto a su relacion industrial y contercial debemos ocu-

_parnos‘esclusivamente de lag pescas’ de| bacalao y del arenque.

~ ‘Aassngue.  El comercio del arengpees muy considerable desde:

“g&bsiglo X11I. Estos, pescadog, eran desconocidos de los antiguos,
porque no se pescan en &l mediterraneo. Los:arenques se eticuen-
tran desde. las latitudes mas -elevadas 4 donde se ha Hegaday -
hasta.Jas costas septentrionales de Francia.” Se encuentran en
bancos grandes en las costas de América, b bajando al.mediodia
hasta cerca.de la Carolina en la bahia de Chesapeake. Tados los'
afos llegan én tal abundancia que cubren: las: costas'hasta el pun-
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to de considerarseles alli como un azote; se hallan los arenques
en los mares de Kamischatka y probablemente avanzan hasta el
Japon. Su gran reunion de invierno es mas alla del circulo polar
artico, en donde permasecen muchos meses para reparar sas
fuerzas abatidas. En eslos puntos el mar esta infinilamente mas
peblado de moluscos y crustaceos que: forman su alimento, yue
en nuestros climas templados. Las emigraciones de los arenques

. son curiosas; su innumerable armada pringipia & ponerse en mo-
vimjento por la primavera; la vanguardia aparece cerca de las
islas Shetland en” abrit y mayo, y la gran masa llega por fumio.
Su aproximacion se marca por ciertas seiales, tales como: 1.° .
la multitud'de aves de mar que se alimentan de estos pescades v
que no cesan de acompaiarlos, y 2.° el gambio de aspecto que
presenta la superficic'del mar.

La armada esta dividida en muchas col@mnas distintas de cer-
ca de dos leguas de largo y inas de una de ancho. A veces estas
columnas se-sumergen durante diez & quince minutos, y despues
vuelven a la superficie, Ja que en un tiempe hermoso hacen bri-
llar-con mil colores variados por el reflejo de los rayos del sol.-* -

El primer obstaculo que se opone a Ja marcha dc esta arina-
da es el grupo de las islas-Shetland, queﬁla obliga & dividirse en
dos porciones: la una pasa al Este y la Otra al Oeste, siguiendo
las costas de la Gran-Bretafa; cuyas bahias y ensenadas vienen

. & llenar; la del Este avanza hécia Yarmouth, que desde los tiem-

pos mas remotos ha sido el gran mercado de los-arenques, y des-

de.alli pasa a la Mancha y desaparece mas alla de este canal; ¥
la del Oeste aparece al principio en las Hébridas, que forman un
- gran centro de pesca, despues llega al norte de la Islandia, que
presentandole un nuevo obstaculo la obligh & subdividirse para pa-
sar al Este y al Oeste de esta isla. , :
La pesca y comercio delos arenques hicieron por mucho.tiem-
po la fortuna de la Holanda. L e .
La Noruega, favorecida para la pesca por las bandas numero-
sas y compactas de arenques, que, costeandola 4 corta distancia de
“las oriflas, la permitian objener el pescado 4'poco-coste, ha llega-
do & concurrir en gran parte & la provision de la Rusia; la Ingla-
terra_despues de muchos esfuerzos infructuosos ‘logro esportar
cantidades considerables de arenques, y la Francia abastecia el
consumo interior y una esportacion cgnsiderable, en lo qae tuni-
camente el puerto de Dieppe participaba de dos millones quinién-
tos mil francos. En 1793 la ilimitacign de la pesca, v despues el
aumento de inconvenientes de las redes, han venido & perturhar
Eicsalbgtar. a un comercio tan floreciente y tan productivo en
nos marineros para la marina real. ‘ : , i 5
.« Hé aqui como se pesca el arenque en-la Mancha al norte del
Sena; alli unos barcos con cubierta y tripulados por diez ¢ doce
hombres son las menores emharcaciones que.seé: putden ednve-
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nientemenle ewaplear en’la pesca del arenque, que se hace siempre
en la estacion en que las noches son largas y los temporales fre--
cueites. Para peéscar en esta parte de 1a Mancha (de Yarmouth al
Havre), las redes da un solo barco tienen hasta media legua de lon-
gitud y & veces mas; del puerto de Dieppe, por ejemplo, salen con
frecuencia con la misma marea ciento veinte 6 cienfo treinta bar-
cos tripulados cada ung por' diez & treinta y dos hombres , para
pescar a algunas leguaS'de la cosla y a veces 4 una distancia wu
corta; si sobreviene una tempestad sin dag liempo & levantar |
redes, la mudanza repentina que ocasiona parece que intreduce el
desérden y cpnfusion eatre ellos; pero pasada la borrasca, cada uno
vaelve & haltar sin embargo lo que le pertenece: tan hien toma-
das estan las precauciones centra los accidentes previstos.

BacaLao (Balus morua, L.). Es un pescado de mar, cuyo con-
sumo es muy considerable , y que hace el objgto de un comercio
- unportante, porque cuando esta salado 6 seco se conserva largo
liempo sin alterarse; y se¢ puede trasportar a todos los puntos del
globo. El bacalao.tiene bastante grandes dimensiones, y no es ra-
ro el encoatrar individuos de esta especie gque tienen doce atrece
decimatros de longitud y que pesan diez kilogramos.
El bacalao -habita esclusivameate los mares del norte ; go se
-apsoxima 4 las orillas sino en el momento .del desove, y vive el res-
# {0 del afo en la profundidad de los mares. Esta época del desove
es mu y variable; ordinariamente hcia el mes de febrero llegan los
bacalaos a las costas de Noruega, de Dinamarca, de Escocia, de In-
glaterra y de Holanda, avanzando ea seguida hécia el sur; perg en
esla marcha disminuyc su numero sucesivamente, y rara vez se en-
cuentra al otro lado del estrecho de Gibraltar, por conSiguiente
jamas penectran en €l mediterraneo. | : |
Los puntos en gue se reunca los bacalaos ¢n mayor cantidad-
son: el banco de Terranova, las orillas de la isla de este nombre,
las costas meridiopales de la Islandia y las del zolfo de S. Loren-
20. Como los bacalaos, se conspmen & grandes distancias de los si-
lios en que se pescan, se emplean muchos medios para presefvar
de toda alteracion sus carnes y algunas otras partes., y eslos me-
dios consisten en salarlos ¢ desecarlos. ‘ .
La carne de los bacalaos no es lo iinico que se usa de estos pes-
cados; su lengua fresca y aun salada es un bocado delicado; tam-
bien se come su higado, del cual se saca ua aceite .muy estimado
en las artes y usado en medicina, y se obtiene de su vejiga nala-
toria una cola que en nada cede a la del esturfon. :

*. La pesca del bacalao en nuestras costas tiene muy poca im-
porlancia; todo su produeto se consume en estado fresco en el li-
taral, y en el mterior hasta una distancia regular de la costa; pe-
ro la pesca del bacalao en ¢ banco dé Terramova y-¢én las costas
cércanas , es un semillero de escelentes marinos y da productos
crecidos, tanto que en 4836 cuatrocientos veinte y ocho barces,
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IMPORTANCIA

DE LA PESCA DEL ARENQUE EN EL
ARCHIPIELAGO BRITANICO.

El gran desarrollo que han
tomado el comercio 'y la na-
vegacion desde el siglo 16 han
dado 4 las pesquerias una es-
tension considerable. Sin con-
tar las ventajas que presen-
tan para la formacion de los
marinos, las riquezas que pro-
ducen las hacen mirar justa-
mente como uno de los prin-
cipales recursos de los pai-
ses maritimos. Entre las di-

versas clases de pesca, nin-
guna nos parece haber dado

resultados mas considerables
que la del arenque; los he-
chos siguientes nos darin al-
guna idea de su riqueza, y
de su importancia. '

La primera pesca del aren-
que conocida en Europa se
hizo en las costas de Escocia.
Los holandeses acostumbraban
4 enviar barcos lpara comprar
este pescado 4 los escoceses;
esta época se puede fijar en
el aiio de 836 bajo el reinado
del rey Alfredo. Pero habien-
do reiido despues los esco-
ceses y holandeses , estos ul-

timos no quisieron tener ya
nada que ver con los prime-
ros, y fueron por si mismos 4
la pesca del arenque, lo que
causé un gran perjuicio 4 la
Escocia y procurd riquezas in- -
mensas 4 la Holanda.

Los holandeses reconocieron
pronto las ventajas de este
comercio : y como pescaban
mas arenques que los que con-
sumian, tomaron el partido
de salarlos y llevarlos 4 pai-
ses estranjeros. Tal es el ori-
jen de este comercio que Ei-
dous coloca hicia el afio de
1320. Esta pesca hizo répi-
dos progresos en los siglos 14
y 15, sobre todo cuando en
1116 se perfeccion6 el méto-
do de salarlos y embarricarlos.

Los holandeses usan para esta
Eesca , barcos chicos llamados
uisen. Entiempo de su prospe-
ridad enviaban muchos milesde
estos buisen bajo la escolta de
algunos barcos de guerra. En
1603 laesportacion sola de los
productos de esta pesca ascen-
dia 4 175.900.000 rs. vn. En
1645 enviaron &4 pescar 2.000
buisen con 37.000 pescadores.
‘Tres afios despues, en 1618, sa-
lieron de los puertos de Ho-
landa 3.000 de estos barcos
con 50.000 mil marineros des-
tinados para dicha pesca, sin
contar otros 9.000 barcos que




séfviail para t¥aiisportar y ven-
der 165 productos de la pesca,
: %ﬁe' émpleabani en sus manio«

ras 150.000 hombres. Los ho-
landéses se procuraban estas
{nmensas riquezas en las coss
tag de la Gran Bretafia, mien«
tias los ifigleses iban miui le-
fos 4 cojer ballenas, mucho me-
nos productivas.

Peto desde que en 1703 una
esétiadra francesa destruydcom-

letariente tina de estas floti«
las , este Gometeio de Holan-
da fib ha vueltd 4 su primera
importancia. La cohcurrencia
de otras nacioneés contribuyé
tambien 4 quitar el monopo-
lio esclusivo de esta pesca 4
los hélandeses. Sin embargo
los arenques preparados en Ho-
landa gozan atun de tina gran re-
putacion.

Este rantd impbttante llamo
en fin, 4 principios del siglo
19, la atenelon del gobierno
brithnieo, gue despues ha con-
tribufde mucho 4 hacerlo pros-
perat. Desde 1809 4 1815 con-
edid un premio de 40 vs. por
tada bafrida de arenques, y 44
z medio rs. por las que de-

ian esportarse. Desde 4815 se
aumeéntd el premio 4 2% 1s.
La salazon ha hecho tales pro-
gresos en el Reino unido que
las preparaciones de los esco-
ceses, desde las esportacienes

113
de las pesquerias de Escocia,
ascienden 4 mas que lus de
Holanda. En 1826 se énvia-
rfon & Hamburgo arenques sa-
lados en Escocia ., que fueron
preferidos 4 los preparados en
Holanda.

En el afio de 1826 salieron
de los puertos de Escocia
Inglaterra para la pesea de
arenques 410.363 barcos con
%%4.598 pescadoresy 76,004 sa+
ladores y marineros; y en el
mismo afio se salaron 379.233
barricas de arenques coh peso
de 100 libras cada una, y st
esportaron 207.057.

- AARAAMVANAINMANRRAINNTAN

DE LOS SUENOS.

~ La teoria de las facultades
del alma serd una verdadera
c¢iencia, cuando los hechos so-
bre que descansa, observados
con esactitud, se coloquen Yy

‘clasifiquen con cuidado. El jue-

go de esta fuerza, durante el
escanso de los organos que
la sirven, y de la voluntad que
la dirfje i) es c:;rios‘o de obser-
varse sobre todo, e obe-
dece 4 las leyes (P: t;'lau hatu-
raleza : asi es que el psichélo-
g0 no debe despreciar el es-
tudio de los suenos ,si quiere
conocer 1a naturaleza del prin-




NUEVOS ELEMENTOS DE HISTORIA NATURAL,

CONTENIENDO LA ZOOLOGIA, LA BOTANICA,

LA MINERALOGIA Y LA GEOLOGIA,
APLICADAS A LA MEDICINA, A LA FARMACIA
A LAS CIENCIAS Y ARTES COMUNES,
POR M. SALACROUX

TOMO II, MAFRID 1837




-. §L. Los ARENQUES (clupea) (fig.. 6.) ticnen, dos
pardctéres bieni tircados em el bonde.inferior.de. su
cueérpo, que-es.comprimide .y guaenecido-de escamas,
' qqe.- forman por.: sa .aprox_i macion ‘ana, chdehla(!um ser
mejante 3 la de ana sierra, y eg la.abertura enorme que
presenta sus- afallas, o .que.gs caisa de quie eston pes
. 0es- mueran muy prento-cuanda. e les saca; del ;agus,
porque sus branquids : sesecan con. mucha,mgs rapldm
que las de la mayor parte de las -demas especies, cu-
Yo drgano respiratario estd.mejor: presqrvado del contae
to del. ,anre., b lper engE Poind e gyt ng nire b oon
.. Estos animales. viajan ‘contiauamente dq un punie §
otro.del amdr.:Eo: €l iavienne, .cuandoqlds {pios.woninH
tensos, habitan.en la profundidad de las.aguas, porque
alli eacuentran upa-temperatura mas; 1gu9J..Dmmc o
buka tiempo, por el.coadrario, cnandg.el -sol - mantigr
we un calor suave en lawagnas, se acercamf :las oyillas
para: depositar en_ ella sa desove. En todod casos; vi;
ven de pececu:os, de: crusticeos, de annehdes y- de mos
luscos.-En ¢ mowmenio apque los arenques llegan chr:
¢a dei Jas-castaa, s snando.cles;lienden las vastes radeg
gue les; atajan gln £aming.,, yilas: impiden volver i alia
wmar. Hay tres, épaecas prineipales en que .estos peces se
dirigen. hacid las costas €n gantidades, numerosas, .que
s60 ¢la; primavera, el estio y.el otoiia; de,imodo. -que. o9
psser, . dne, las Ares cuartas; partes. d;el affpers - cnlg g
i «Sestongses, mas de doce _eispecies: de - gite «,géqgm,
~de las. cuales. las. pmnmpales son;: el arcm}w y la sar-
dina :

- El; qregqua ( clupw hdrangus. L.)m lm‘ p¢& Inmo-
'9., AU, ale, sodps: los afioy,en, ek estiorde Jos, mares. dgl
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-norte; desciende en’el vioifo 4. Jas costas: mudgmlldl de
- Fraoa; -én ~Jegiones - innumerables, 6 mas  bien en
bancos apretados de una estension incalculeble, que des-
ovani-en- ¢l Lcamino, 'y Hegan casiiesteauados i.la sa-
Hfida de#a MancHa hicia el medio deb inviernoi. Flotas
éfteras se-ocapan éw sa pesch (ique: mantiewen & willas
res de pescadores, saladores y comerciamtes. Los: mejo-
res son los qile 'se cogen' mas hacia-el norte; pierden
dej se 'precio i 'medida queihajan .mas bhicia el medie-
din;vy lamarves Heados a las ‘cedtas:de du Baja: Norman~
¥ sa edvne es veca 'y desugradable; Por: esta razmu’se
‘dan & ‘estos peces diferentes rombras, sagun el pais y el
tiempo en que: han -gide peseados.- El arenque frescal,
es el que se pesca en los mares del norte;. el arengud
illens ‘&4 elique 86 coge antes de quw hajaidesovado; se
Hame Grenyjat déscargado ekique acdba: de. deposHar re-
clantemente ‘su desove, y arengue Jovano- ‘o que lo ha
epbsitad hivee algun riempo, [ios mas estimados son dos .
mienques ifrescales y-llenos, y huvpoores hos deseangados
2. 'Fodos los pueblos deF gorte, v 'priacipakmento. Jos
ihgleses y holandeses, salan anualmente enormes eantic
dades de‘ellos, que envian & todus-las partes deljmende:
Svlo 'los'.ii'ltimm emplean enjla pesery saladura del arens
que ‘cevea de cuatro. cieatos tinvtienta mil-operariob,:y
84 ealeuta ¢l ndaierpique di eston (be toge oadel aiio| lvaw
ta mit milfones; Jo que es muy: ereible, -sabiandbo .que
éstos peces formian en -medio de ks wiared Batelloney e
pesos-de ‘muchas legus cuydeadasizde. mp«'ﬁqe* iy -de
muchas varas‘dé: espesot; 'y qué ¢ eniplesnl puvalapgode}
ratde de eHos - udes redes' que ‘thenet devyqurinlentas i
seiscienitas togsas de- large, -y cuyss: mallas sorv de en
* dizmetro conveniente para que el pez pueda meterse:'en
eftdachasey lis a$hlla§ -de thivdo que. e paedn n? it ade-
| hme* silatfasy d&' edte- middo se “cogen’ eunhtds” [pues
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dgé Hevar-lairdd ain-romepirses Sinpembange . (00 se.eoy
gea tandos scuaido~da-pesaa; es:turbada; por la‘ phesepria
de algun ‘tibaron 6.de algun otro.pez grande,:que ha-
llindose envuelto. enire los.atenques; en'la sed , zompe,
esta’- iltima, y. procarh su-ebasion, did.arenque es. dsh
licieso en el eéstado freses, perame shoede losmismo. cuanh
estd salado} sm!acritud: de hacedesagradable al; g:ustor; B
obstante la gente baja‘ le usa- mucho, . - . .

- El medo:icomo se-hace 1a saladura del mnque. merega
conockebes Coman astes, ‘phces;, mueres- . isimediasamente
que salen;idel . agua,; es:drgente apresusarse .&;bactrles -
sufrir las preparaciones convemsentes; para impedir que
se cocrompaq. Kl embanasiader. empiezn por preparsry
losy; esidecir, dop quith ded-agalles, yidos intestivgs . 1o
kivaoy doko pne®n, salamiers; quincsudias dedpueds -log
sacan de aqui para ponerlos' con sal Qplm@ﬂb&‘ rD.ﬂa-‘r
puesde algun tigmpe las-ovdennn siméizicameante en los .
barriles.can salmugra . :pava entregarlos al. comercio, ¥
enviarlos:d: toslescpartesi-Bitomsom lon.que se’ llaman
mmﬂﬁitﬁhlddﬂﬁ'ue it eotle ah sinomizior oo oo
-« Bada ahumarlos, despues de baberlos preparade com -
mo, en- el caso precedehte ; los poden en salmuera. duy
¥ante; yeimticuptra  horas,: en seguidas dos .ensattan  per
hamgalri‘as -an:vagitas de madera,. y1gs. -eueggan@n chin
meneas, bajo las cuales queman lefia verde, .para.que
kaga mucho huma. Lot dejan asi espuestos. por- espacio de -
veiaticuatro horas, durante caye. tiempo se secan lo bag- -
taate para poderse conservar. Entoaces. se llaman aram-
Ques: curados. 6abumados, - L
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“Pesca. La pesca es sin contradic-
cibn }a mas imporlante y antiguo
ramo-de comercio y de industria de
Holauda. La del arenque es la mas
importante y considerable, que ha-
cen los Holandeses. Mucho se ha es-
crito sobre este manantial de rique-
za; con todo se ha ecsagerado , tal
vez , lo mas 1lil € interesante, que
hay sobre este particular.

Los ‘arenques de los Holandeses
son mas tiernos, de mejor gusto y
mas bien salddos.,que los de los In-
gleses; la razon es evidente. Los
arenques de los primeros permane-
cen en la sal, mas tiempo que los
de los Ingleses , porque no se ven-
| den en Holanda hasta que todos los
otros lugares estin ya provistos,
pero los arenques de Inglaterra se
comen en seguida de llegar 4 Lon-
dres, asi pues la sal penetra mejor
‘los arenques de Holanda, porque
permanecen por mas tiempo en ella,
y por otra parte la humedad dismi-
nuye la acrimonia de la sal. Cuanto
mas tiempo puede el arenque per-
manecer en los toneles 0 barril,
queda mas salpresado, y adquiere
mayor grado de bondad y mejor
~gusto. Los arenques cojidos en la
estacion un poco mas avanzada,
- son mas gordos que los olros, pero
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tamrbien por esta razon, es preciso
que sean mas comprimidos en el
barril. : ' .

Se distinguen en Holanda tres es-
pecies de arenques , que tieben cali-
dades diferentes. Los arenques cura-
dos con sal fina ¢ 4 grande fuego,
que son los mas caros; los salados
con sal grosera, que son una cuarta
. parte mas- baratos y los urenques
vacios que se venden un tercio me-
nos de precio que los de 'sal grose-
ra. Esta ultima clase de arenques
es probibida en Holanda y se tole-
ra porghe sicve para alimento de
los pobres. En los mares de Holan-
da, y en ¢l canal, la pesca se hace
el mes de noviembre. El precio or-
dinario de estas tres especies de

‘arenque es desde 9 florines hasta 3%
or barril. :
El tiempo de la partida de las
barcas pescadoras estd fijado 4 algu-

nos dias antes del 2} de junio, y
por un edicto de 17 marzo de 1603
estd prohibido el heehar las redes
al mar antes de este dia, lo que se
observa ecsactamente. Estd igual-
mente vedado & los pescadores el
vender arenques hasta 10 dias des-
pues de estér salados. Lstén obli-
gados 4 arrojar todos aquellos,
que’j o -se. conceptuen. de buena
calidad y.de tener cuidado, que
los - otros sean salados 4 tiempo,
que la sal sea buena .y en sufi-
ciente- cantidad, 'y ‘que los bar-
riles ‘en donde - se’ pongan, na
tengan - mal gusto ni otro defecto
quec pueda echdr 4 perder al aren-
que. Los que se quieren conservar,
(porque los deesta primera prepa-
racion son los que se llaman aren-
ques frescos) deben recibir una se-
gunda preparacion en Holanda, en

Ho

-donde es preciso salarlos por segth-
da vez y embarrilarlos orcl’os mis-
mos toneles de donde.se habian sa-
cado. La sal de que deben servirse
-para prepararios tantoen mar, como
-en Holanda , estd especificado en los
edictos , que prohiben 4 los pesca-
dores bajo diferentes penas pecunii-
rias , el llevar los arenques 4 otros
puertos diferentes dé los que han
salido, ni -venderlos en mar 4 los
Estrangeros. Estos wmiismos edictos
probiben bajo diferentes penas de
multa 4 los Pilotos, Tonkleros, ‘i los
que componen y embarrilan los
arenques, 4 los obreros’; fue ttraba-
jan en las redes y olras cosas nece-
sérias 4 la pesca del arenque, el ir
4 egercer sus funciones en paises es-
trangeros, y el enviar uténsilios ati-
les 4 la pesca, asi como d los
construclores de bnques:y 4 los Co-
merciantes, el vender ningun bu-
que O aparejos. propios para esta
pesca, a los [strangeros.

El modo de salar los arenques y
de embarrilarlos, no fué cono-
cido hasta 1446 por Guillermo Bu-
kelsz,, oriundo de Bier-Uhet. La
memoria de este hombre se ha he-
cho tan recomendable por una in-
vencion tan util, que se dice que el
Emperador Carlos V, habiendo ido
4 los Paises-Bajos, no se desdeiio
de ir @ Bien-Uhet con su hermana
la Reina de Hungria para - hourar
con su presencia la tumba de cste
benemeérito ciudaduno.

En Amsterdam se hace. un' co-
mercio mdy grunde'de areaques de

‘todas clases, cuyos précios son di-

fetentes, -segun las calidades y lu-
gares de donde vienen; se venden
al last de 12 barriles, unos en flo-
rines, y otros en libras de gros. Dan
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ARENQUES.

SALAZON DE LOS3 ARBNQUES EN HOLANDA.

Pescados los arenques , se abren y se les sacan las
entranas, dejandoles solamente las lechadas y los hue-
vos; s¢ ponen en salmuera por espacio de doce 6 quin-
¢e horas, y desde luego se escurrcn y enjugan bien.
Hecha esta operacion, se pasa a embarrilarlos , que
consiste en ponerlos a tongas en las banastas con
capas de sal, y se tapan los barriles en seguida de
modo que no pueda penetrar el aire, pues de lo con-
trario no se conservarian los arcenques,
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Luego que el barco pescador vuelve del puerto , se
desembarcan los barriles y se trasladan 4 casa del sa-
lador. La colecacion de los arenques en banastas, y
la subsiguiente curacion al humo , son el objeto mas'
importante del método holandés , que se dirije 4 im_
pedir la putrefaccion del liquido cargado de linfa y
sangre. Esta operacion.depende de un proceder por
el cual el aceite contenida en los curadores habiéndo-
se vuelto miscible con el agua o vuéltose jabonoso, es
preservado de la accion del aire,, y por consiguiente
menos dispuesto a enranciarse.

Luego que los arenques han sido suficientcmente
revueltos con la pala para estraerles su linfa y san-
gre, se vacian los barriles sobre grandes mesas ¢ ban-
cos que tengan los bordes levantados , inclinando la
mesa de modo que el liquido pueda caer dentro de
un cubo colocado de antemano debajo la misma; éche-
se este liquido en una caldera de hierro , pongase al
fuego , y espimese durante la ebullicion, é inmedia-
tamente trasiéguese 4 otro cubo de madera en donde se
dejan enfriar.

Se toman las lechadas de treinta arenques por ca-
da pipa, se machacan en un mortero de piedra, ana-
diendo un poco de liquido mientras se va machacan-
do, hasta que se haya puesto la mezcla en un estado
de emulsion espesa 0 de un licor jabonoso, que en-
tonces se echa en el cubo y se mezcla todo junto.

Preparado asi el licor, se pasa d embarrilar los
areriques, los cuales al paso que se arreglan se les va
apretando de modo que cada barril contenga una ter-
cera parte mas de los que contenia en la primera ope-
racion.

Luego que los barriles estan bien cargados, se les
echa por el agujero del tapon el curador hervido
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hasta tanto que la pieza quede perfectamente llena, y
los arenques bien saturados : se pone el tapon y que-
dan ya los barriles en disposicion de ser entregados
al comercio.

AREN QUES.

(CURACION AL HUMO DB LOS ).

El arenque rojo 6 soro, curado al humo o ahu-
mado , se llama asi porque se le cura o seca al humo.
~ Se adereza como los arenques blancos, escepto tan
solo que se deja en salmuera una mitad mas de tiem-
po que el otro. ‘

Luego que se han recojido los arenques que se
quieren secar , se clavan por la cabeza 4 una especie
de broquetas (afnes), se cuclgan en seguida dentro
de cierta especie de hornos o chimeneas construidas
al intento llamadas ahumaderos.

Se hace debajo un fuego de astillas menudas que se
disponen de modo que dén poca Hama y mueho hu-
mo; se deja el arenque en €l akumadero hasta que
queda enteramente seco y ahumado. Veinte y cuatro
horas bastan para esta operacion, en la que pueden
ser ahumados 4 la vez diez 0 doce mil arenques.

El arenque craso, fresco y tierno y de color dora-
do, es el preferido para ser curado al humo.
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. morial. La primera pesca conocida
del arenque en Europa se habia he-
cho en las costas de Escocia. Los
Holandeses solian enviar buques &
aquellas aguas, para comprar el
pescado & los pescadores escoceses.
Verificibase esto por los aiios de
836, esto es, en el tiempo de Alfre-
do el Grande. Los Escoceses riiieron
meues con los Holandeses , por lo
cual no queriendo estos tratar con
aquellos , fueron & pescar por si{ so-
los el arenque ; lo que caus6 4 la
Escocia ﬁravisimos perjuicios. No
tardaron los Holandeses en hacerse
cargo de las ventajas de aquel co-
mercio, y como pescaban mas aren-
ques de los que podian consumir re:
solvieron salar aquel pescado y ven-
derlo en el estranjero. Tal fué el ori-
jen de aquel comercio en Holanda,
el que segun Ecdans, principi6é en
1320. Hizo rapidos progresos en los
siglos XIV y XV. Sobre todo, cuan-
do Guillermo Bockels hubo perfec-
cionado (1416) el modo de embarri-
lar los arenques y salarlos. La gra-
titud nacional levanto 4 Bockels en
Biervliet, su patria, un sepulcro,
aue fué visitado por el emperador

drlos V en 1586. El proceder que

introdujose sigue aunen el dia,y ein-
del nombre de su inventor, se llama
boelkeln. Servianse los Holandeses
y sirvense todavia para la pesca del
arenque de barcos de 50 ‘a €0 tone-
ladas , que llaman buisen, En los
tiempos mas pré?eros enviaban &
e

la mar 4 millares de buisen , escolta-
dos por algunos buques de guerra.
En 1603, solo la estraccion de los
productos de aquella pesca ascendié
a 1.759.000 libras esterlinas. En 1616
enviaron 2.000 buisen tripulados por
87.000 pescadores. Tres ailos des-

ues, 1618, salieron 3.000 buisen de
os puertos de la Holanda con 50.000
marinos destinados 4 la pesca, sin




contar otras 9.000 embarcaciones,
gue servian J)ara trasportar y ven-
er los productos al estranjero, y
que cuando menos empleaban cn su
maniobra 150.000 hombres. Mien-
tras los Holandeses se estaban ajen-
ciando aquellas riquezas inmeosas
en la costa de la Gran Bretaiia, iban
los Ingleses muy lejos para dedicar:
se &4 la pesca de la ballena , mucho
menos lucrativa. Por este tiempo
empezaron 4 pensar seriamente en
la pesca del arenque. En 1703 , una
escuadra francesa destruyo comple-
tamente una escuadrilla holandesa
empleada en la pesca del arenque; y
los Ingleses utilizaron aquella cir-
cunstancia, con lo que menosvalio
aquel comercio en manos de los Ho-
landeses. Desde enténces el gobierno
britdnico no ha cesado un punto de
promover aquella industria.
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CIUDADES ANSEATICAS.

marineros holandeses. Muchas ve-
ces juntaron sus fuerzas con las de’
los partidos que sajaban el estado;
Y durante aquellas revueitas, las dos
facciones lievaban los nombres de
cabillaesy de hoquetinos; derivados,
el primero de cabilla, que es una
especie de abadejo ; y el seguodo de
hock , que es el anzuelo con que lo
n.

Paro la pesca del abadejo presen-
0 luego 4 los Anseatas menos ven-
Lajas que la del arenque, 4 la que se
dedicaron al principio los navegan-

tes del Baltico , cuando los bancos '

de estos peces viajeros frecuentaban
las :g:u del golfo de Fiolandia, y
las abandonaban despues para énca-
minarse 4 las aguas de )a isla de Ru-

gen y sobre todo i las de la Escania.
Los pescadores dieron mayor im-
pulso & sus armamentos, cuando

rseguir las mismas
iferentes parajes del

tavieron que
especies en
Océano.
Hallase el arenque desde los cin-
cuenta y cinco grados de latitud has-
ta cerca de los polos ; habitan en el
fondo de los mares, y abandonan
varias veces aquellas rejiones, en la
primavera, en verano y en otoiio,
para pasar a climas mas meridiona-
les. Donde mas abunda la pesca del
arenque es en las aguas del mar del
Norte situadas entre la Escocia, los
archipiélagos vecinos y Dinamarca;
los bancos y bajios de aquella parte
del Océano son los sitios mas favo-
rables 4 sus innumerables colonias;
hallan alli en verano una multitud
infinila de pececillos y de gusanos
del mar de que se alimenlan ; pero
tambien en aquellos parajes se ve
acomelido el arenque por otras fa-
milias que sop sus enemigos natu-
rales, por algunos ceticeos, y sobre
todo por numerosas cuadrillas de
capes marinos , motivo por que se

ha dado al banco principal del mar.

del Norte el nombre
bank.

Los.arenques recorren durante
varios meses las diversss rejiones
dei mar del Norte,y no las dejan
hasta despues que'han apurado sus
medios de subsistencia y puesto sus
huevos gue vienen a ser eron' jeu de

e Dogger-

153
una nueva posteridad. Muchas veces
indican la huella de sus viajes al tra-
vés del Océano largufsimos surcos
de color blanquecino que seiialan su
superficie ; vése de noche por la fos-
forecencia de las.escamas de agque-
Hos Tambien se reconoce el
rumbo que siguen sus caravanas;
seiidlalo por otrs parte el vaelo de
las gaviotas y otras aves pescadoras,
que andan en busca de presas 'I? se
arrojan 4 las olas para cojerls. Pero
por crecido que sea el mimero de
aquellas aves J por muy grande que
sea su voracidad , mingun enemigo
es para ellos mas temible que aque-
lla multitud de marinos .srmados
para la pesca. Los mas hacen sus
reparativos en los puertos de Ho-
anda, Hamburgo y Brema ; olros
se equipan en el Béltico. Miles de
barcas parten de diferentes puntos
del litoral ; elijen las aguas, y en
esta distribucion jeneral , procuran
acantonarse nacionales con naciona-
les. Los Holandeses se reunen ordina-
riamente hécia las islas de Shetland
por el solsticio de verano, en cuyo
tiempo abunda alli mas el arenque;
alli juotan sus buyses 6 barcos pes-
cadores , y en la noche del 25 de ju-
nio , que sigue & la fiesta de S. Juan,
arrojan al agua sus redes, dispues-
tas sobre una misma linea y que for-
mau una cadena de mil y doscientos
piés de largo. La banda superior es-
ta guarnecida de corchos que la ha-
cen nadar & la superficie del agua,
y los plomos atados 4 la banda in-
ferior mantienen las redes en posi-
cion vertical. Las mallas son bastan-
te pequeilas para que los arenques
no puedan pasar al través, y bastan-
te espaciadas para que puedan me-
ter por ella la cabeza y quedar pre-
sos por las agallas, que tienen muy
abiertas.
Entonces principian los procede-
res para el travsporte y conservacion
del pescado. Algunos buques muy

- veleros se dirijen 4 los diversos puer

tos de la costa, mientras que los
otros buques que no se mueven dau
sucesivameonte otras redadas. El
arenque se divide en tres clases; el
que todavia no ha puesto, el que en-
cierra los huevos, y el que ya ha
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puesto. La segunda especie es la mas'

estimada : los salan separadamente
a bordo de los mismos barcos de
transporte. El que se ha de consu-
mir luego no recibe ya otra prepa-
racion ; este arenque se llama pec#,
y su calidad es inferior 4 la del aren-
que fresco. Los que se han de espe-
dir para diversos puntos del conti-
nente requieren ntros cuidados ; los
colocan en barriles entre capas de
sal gruesa. El descubrimiento de es-
te proceder, que sube 4 principios
del siglo décimoquinto , se atribuye
a Guillermo Beukelsen, natural de
Biervlit, en la Flindes holandesa.
Sus conciudadanos le erijieron un
sepulcro , y una inscripcion que en
él se lee recuerda el servicio que hi-
ZO a su pais.

Otras pescas menos importantes
no -tenian para varias cindades an-
seaticas mas que un ioterés local ;
tal era la pesca del salmon, que se

hacia en el albeo del Elba. Eslos pe-
ces , subiendo por las aguas del rio
en la estacion del celo, se hallan en-
redados entre dos hileras de estacas
cuyo intervalo se iba estrechando ,
y al estremo de aquel doble dique

encontraban una red donde queda-
ban preses. Los barqueros del Oder,
del Vistula, del Dwina y de algunos
lagos grandes cercanes al Baltico,
ejercian olras pescas particulares :
los del Frischaf y del Curischaf eran
muy abundantes. Con iguales venta-
Jas se esplotaban 1as de los golfos de
Eivonia y de Finlandia; y el gran
maeslire de la orden teuldnica estaba
interesado en favorecerlas y prote-
Jjerlas, desde que estendia sus domi-
nios por todas aquellas playas. Wal-
demaro Il , rey de Dinamarca, le
habia vendido en 1347, por diez y
nueve mil marcos de plata, las ciu-
dades de Revel, Wesenberg , Narva,
y todas sus demas posesiones en la
Estonia. Tan'grandes adquisiciones,
Juntamente con los dilatados domi-
nios que ya poseia la 6rden en Pru-
sia y Livonia, le habian hecho bas-
tante poderoso para sostener y jus-
tificar ¢l dictado de protector que le
habia dado la Liga -Ansedtica; y se
habia mostrado particulapnente
util 4 la confederacion abriendo al

HISTORIA DE LAS

comercio de los Anseatss un mer-
cado muy estenso, no solo en :sus.
Fropiqs estados, sino tambiea con.
03 paises inleriores con los cuales
se correspondia. Las ciudades de
Danzig, Torn, Bonigsberg, Riga,
Revel y Narva seguian siendo los
mayores depositos de aquel comer-
cio; mantenian relaciones habitua-
les con la Lituania, la Samogicta,
la Rusia, ni aun el invierno las in-
terrumpia , por cuanto en dicha es-
tacion se hacian las espediciones en.
trineos, '
El alto grado de poder{o y consi-
deracion que habian alcanzado los
caballeros teutonicos les hizo orillar
finalmente las anliguas denomina-
ciones humildes de una orden reli-
jiosa y hospitalaria, y los caballeros,
que hasta enténces se .habian califi-
cado de hermanos, recibieron en
1382 el titulo de sefores. Los hala~
os de la fortuna cambiaron tambien
a sencillez de costumbres; creyeron
que se requeria mas fausto para sos-
tener su dignidad , y empezose & no-
tar el embarazo del lujo en sus es-
pediciones militares. Los mas de los
comendadores, y hasta de los sim-
ples caballeros , tenian una comili-
va que perjudicaba al conjunto y a
la celeridad de los movimientos. El
gran maestre de la 6rdeo teuténica
reconocio la necesidad de reformar.
tamaiio abuso , y acorddése en 1405,
en un cabildo celebrado en Mariea-
burgo, que un comendador no ten-.
dria mas de cien caballos para siy
su tren, y que un caballero no ten
dria.mas de diez. E
Aunque los Anseatas habian eleji-
do al gran maestre por protector ,
no por esto se comprometieron a to-
mar parte en sus contiendas parti-
culares, y por lo mismo estuvieron

muy ajenos de las sangrientas guer-

ras de la 6rden teutonica con las na-
ciones vecinas. La orden estaba a
menudo en guerra ora con los Sa-
mogicios y los Rusos, ora con los
Lituanios y Polacos : Los dos ultimos
pueblos- eran a la sazon sus enemi-
gos mas temibles ; pero cuando es-
taba en guerra con una de las dos
naciones, procuraba alcanzar la
peutralidad de la olra, 'y rara vez
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Despuesde la pesca del abadejo, la
del arenque es la mas abundante:
ocupa en las costas de Europa y ep
las de América del norte diferentes
estaciones correspondientes todas a
bancos y reslingas maritimas, cuyos
fondos altos son jeneralmente favo-
rables a la poblacion de los mares.
Los arenques salen todos los aiios en
partidas innumerables de la rejion
de los bielos polares, y se dividen en
dos bancos principales; ¢l uno se di-
rije & las aguas orienlales del Atlanti-
co, el otro hacia las costas del Labra-
dor, de Terranova y del continente
americano. | ‘

Esla especie, la mas numerosa de
todaslas nomadas que recorren esle
espacio del Océano, es tambicnla que
ha sido mas habitualimente perscgui-
da. La primera pesca del arenque
que se conocio en Europa la hicie-
ron los Escoceses, y su €poca se re-
monla al siglo nono. Los pescadores
cojian ¢l arenqgue en sus costas, y los
Holandeses venian 4 comprarselo.
Una guerra que sobrevino entre las
dos naciones produjo la suspension




de este trafico. Los Holandeses fue-
ran ellos mismos 4 pescar el arenque,
aprendieron a prepararlo, € hicieron
de él un ebjeto de comercio desde
princi‘Eos del siglo catorce. El mé-
todo de salar y conservarlo fué per-
feccionado en 1416 por Guillermo
Boekels, y fué tan beneficiosp estera-
mo de industria a sus compalriotas,
que despues de su muerte le erijie-
ron up wonumento ¢n Birvliet, don-
de habia nacido.

El arenque era enténces el medio
de subsistir empleado cop mas fre-
cnencia en provisiones de buques,
plazas fuertes y tropas en campaiia.
Las comunidades relijiosas consu-
mjan muchisimo: el uso se habia je-
neralizado en todas las clases por la
ley del ayuno;y como la pesca es
sencilla, productliva y nada costosa,
ocupaba un gran ndmero de nave-
ganles europeos, desde las islas Hel-
ﬁzland en Noruega basta el centro

| Baltico, desde Jutland hasta las
costas de la Mancha, y por finen ¢l
litoral britdnico, en el de las Orca-
das, de las Hebridas y de las islas del
canal delrlanda. Seiba sucesivamen-
te a esperar en diferentes puntos la
llegada de esta wultitud infinita,
guiandose por sus habitos conocidos
Y por Jas emigraciones periodicas;
pero algunas veces, variando de di-
reccion , engaiiaba las esperanzas de
los navegantes, y hasta parecia aban-
donar muchas de sus antiguas para-
das: enténces sbundaba ep las cos-
tas de Acadia, y esta pesca emplea-
bamuchos buques,
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otra que eriza la parte media de la lengua. El cuerpo
de eatq:s especies es prolongado, con el dorso redon-
deado y mas 6 menos comprimido el vientre, segun
se observa el pez, antes G despues del desove. La
aleta dorsal es pequefia y situada hicia la mitad del
cuer bajo de la cual y correspondiéndole , estin
situadas las ventrales ; las pectorales son pequehas y
muy baja la anal.

Amgus COMUN.
Clupea harenquis, (Linn.)

El arenque de Europa es una de las especies mas
célebres por su fecundidad y grande utilidad , no sién-
dolo menos por los cuentos maravillosos que acerca
de 6! se refieren. Es muy conocido de todos los habi-
tantes de las costas del Océano hasta cerca del Polo,
los cuales se dedican 4 sn pesca con infatigable ardor,
encargindose la industria de esparcirlo por todo el
mundo, conservado por medio de preparaciones al
efecto. Su empleo como alimento es tan comun y ne-
cesario, que Lacépede dice con razon, que su falta
decidiria el destino de los imperios. El rico grano del
café, la preciada hoja del té, la especieria de la Zona
Térrida, y hasta el gusano que hila la seda, influirian
mucho menos sobre las riquezas de las naciones,
siendo estos objetos de lujo 6 de capricho cuando
aquel lo es de necesidad, esperialmente en los paises
del Norte , donde forma un tan importante ramo de in-
dustria. La Francia, la Holanda y la Inglaterra, lan-
zan al agua numerosas flotas todos los afios que van
& buscar en el seno de un mar borrascoso, las innu-
merables legiones que son premio despues de su te-
meraria actividad. Asi, pues, los mas hibiles econo-
mistas, ban dado la mayor importancia & estas
expediciones maritimas que llaman de la gran pesca,
donde se forman robustos é intrépidos marinos y expe-
rimentados navegantes.. Antes, pues, de dar mas
detalles sobre esto, vamos § hacer la descripcion del
pez que nos ocupa.

- Sus diversas proporciones y aun su figura, varfan
segun los individuos que examinamos y la extension
en que lo hacemos. Si tomamos para verificarlo un
arenque en la época en que se encuentran llenos de
los huevos, veremos que en el macho el perfil supe-
rior es muy poco arqueado, la altura cinco veces me-
nos que la longitud; al par que la hembra, lena
tambien es algo mas alta, puesto que esta medida
cabe cinco veces y un tercio en la longitud total. El
dorso grueso y redondeado , se com[prende dos veces

media en la altura. La melida de la cabeza es igual

la de esta altura, en los individuos largos como en
les mas anchos. El mayor didmetro del ojo que es
bastante grande, es mas bien oblicuo que vertical , y
la 6rbita no recorta la linea del perfil , 4 pesar de estar
sityada en la parte superior de la mejilla. Un doble
pérpado adiposo se viste la cérmea , cubriendo ademas
el anterior al primer suborbitario, y vendo 4 tocar el
- uefundo el dngulo superior del preopérculo. Este es

del grueso de uma escama , con el 4ngulo redondeado
y el limbo largo y surcado por pequeiias fibritas que
no llegan hasta el suvorbitario, cuyo hueso cubre la
mayor parte de la mejilla, dejando solo ver una pe-
quena porcion del interopérculo gue es delgado, es-
trecho y redondeado, en la inmediacion del subopér-
culo que ¢s irregularmente triangular, con el dngulo
posterior aggudo, y una sinuosidad en el punto de
reunion con el opérculo que en forma de cuadrilitero
irregular, tiene el dogulo superior redondeado, y la
superficie lisa y sin estrias, lo que sirve 4 los comer-
ciantes para dislinf?uirle de la sardina grande, con la
cual le suelen confundir.

Es bastante ancha la abertura de la%hoca, dimen-
sion que aumenta la movilidad y protraccion del ma-
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xilar, que sa compone de tres piezas como ya dejamos
indicado al hablar de la familia. En la mandibula
superior se halla un labio grueso v dilatado qua falta
en ha superior. La pariz es una cavidad bastante gran-
de, cubierta en parte por la membrana adiposa que
forma el pdrpado : esta cavidad se extiende alrededor
de la semicircunferencia anterior de la érbita; de
modo, que soplando vemos elevarse 6 hincharse toda
la parte anterior. Tiene como en los demés peces , dos
aberturas muy aproximadas, separadas solo por una
pequefia membranita que hace apenas perceptible 4 la
anterior, siendo mucho mas grande y oval la pos-
terior. '

Los dientes de las mandibulas son en extremo pe-

efios, mereciendo tan solo el nombre de tales los

e la extremidad de la inferior y de! intermaxilar,
pudiendo reconocerse por su forma ganchuda, y con-
tindose de diez 4 doce en una sola linea, 6 sean cinco
6 seis § cada lado. Las del maxilar son mas bien pe-
quefins asperezas ; mas los del vémer aunque chicos
tambien, son mucho mas fuertes colocados en dos
series en la extremidad anterior . donde forman un
pequefio grupo 6 reunion longitadinal eon los cinco 6
seis chicos y ganchudos, colocados en Ja extremidad
de cada uno de los palatinos, que dan ademas origen
4 otros dos grupos de dientes palatinos.

La lengua es corta , bastante libre 6 adherida,
cubierta por una membrana gruesa y llena de puntos
cartilaginosos. Sobre una planchita oval, existente
sobre el cuerpo del hueso linqual, hay cinco 6 seis
series longitudinales de dientes ganchudos y fuertes,
de los que carece en la faringe. Las agallas son muy
abiertas, y la membrana branquial no va mas alld de
los radios que la sostienen, y que son en namero de
ocho en cada lado ; los cinco externos dsperos y granu-
gientos, y los otros tres anchos y aplanados. La parte
superior del crdneo es estrecha, puntiaguda entre las
aberturas de la nariz, y estd cubierta por una mem-
brana acribillada de gran ntimero de poros mucosos.

Las aletas son pequefias; la pectoral, que gs an-
gosta y puntiaguda, estd situada cerea de In quilla del
vientre, estdndolo en la mitad de la longitud del lomo
lasdorsal, bajo la cual y correspondiéndola perfecta=
mente , estd situada la ventral; la anal es bastante
bﬂ{?, y la caudal ahorquillada.

a8 escamas son delgadas, casi membranosas y muy
soco persistentes ; de mediano grandor y en nmero
e cincuenta y tres hasta cincuenta y nueve series
en la longitud. La quilla esté sostenida por un cierto
niimero de escamas plegadas, cuya punta obtusada
forma el cuerpo y eje de la quilla, que se prolonga
hécia atrds en forma de caballete de tejado , 6 sea so-
breponiéndose las puntas de las escamas unas sobre
otras, formando de este modo el filo del vientre de los
arenques. Las seis primeras piezas son pequefias , no
comenzando 4 sobresalir las espinas hasta la novena,
de la cual en adelante todas son iguales hasta las
ventrales , disminuyendo despues hasta ser casi rudi-
mentarias cerca del ano, siendo casi constantemente
cuarenta y dos en todos los individuos el ndmero de
estas piezas. La linea lateral es dificil percibirla 4
causa de la caducidad de las escamas; pero en los
reces bien conservados aun se distingue como una
inéa delicada por el medio del caerpo.
| color del arenque vivo, es verde blanquecino
sobre el dorso, con el vientre y los costados blancos,
con brillo de plata bastante vivo; mas el pez cambia
de color luego que muere tomando un tinte azulado
en el dorso, color que le asignan las personas que
no le han visto saltar en las redes de los pesca-
dores.
Ya hemos dicho que este pez habita en el Océano

'| septentrional , viéndosele con bastante rareza en la

costa del Norte de Espafia ; asi es que los pueblos.que
mas se dedican 4 su pesca son la Inglaterra , Frencia,
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Holanda y Prusia , ejerciendo esta industria casi ex-
clusivamente. Esta se efectda en las inmediaciones
equinoccio de invierno. La presencia del arenque
se conoce; 1.° en que las paviotas y otras aves de alta
mar vuelan sobre la superficie del agua sumergiéndose
en ella con frecuencia; 2.° por un niamero de
escamas que flotan alrededor de las paves; y 3.° cuan-
do, segun Dodd, se nota que la superficie del agua
estd rizada por un viento suave que sopla de tierra;
mas los pescadores tienen ademas otras sefiales cre-
yendo los de Dieppe , que algunos arenques que se
ven saltar sobre el agua, son los correos de algun
lecho 6 gran reunion de peces, lo que generalmente
justifica la prictica. Las mas ciertas de todas sin em-
argo » parecen ser las sacadas del vuelo y movimien-
tos de las aves marinas ; asi es que en todas las costas
y bahias del Norte,.estas aves son observadas con
suma atencion, viendo ya el ojo préctico de los pes-
cadores , en sus gritos y modo de volar, seiiales cier-
tas de la proximidad de las balsas 6 bandos de aren-
ques. Estos bandos que 4 veces forman columna de
ocho 6 diez millas de largo por tres 6 cuatro de ancho,
suelen 4 veces arrojarse sobre la costa con tal impe=
tuosidad , que I & encerrarse en una bahia en
ntmero tan considerable que se amontonan , hasta el
srnto de asfixiarse. Encuéntranse tambien estas ban-
das nadando con rapidez en columna cerrada, ha-
biéndose visto una en la Mancha cerca de puerto de
Diepe, formada en columnpas derechas y regulares
e ocu la extension de un cuarto de legua cua-
o , marchando tan 4 flor de agua que dis-
tinguirse los mas grandes, y sin asustarse lo mas
minimo de los golpes que algunos marineros daban en
los toneles vacios de 4 bordo. Formados de este modo
ocupan un lugar muy poco considerable en el mar,
sucediendo cen frecuencia que de veinte 6 mas bar-
cas distantes, solo una pesca un gran nimero,
ndo las demés sin ver un solo arenque.

En las costas y bahias son muy irregulares las apa=
riciongs de las balsas 6 bandadas de arenques, per-
maneciendo algunas un solo dia, y hasta cuarenta
otras. Hénse atribuido estas repentinas desaparicio~
nes,-unas veces 4 la manifestacion de los fuegos sub-
terrineos, otrss & la influencia que pudiera ejercer
sobre el una atmdésfera epidémica, y Gltimamen-
te Saint-Pierre, el poético autor de Pablo y Virginia,
muestra esta desaparicion como el anuncio de una
batalla naval en el mismo sitio. El autor de una des=
cripcion general de la Noruega é islas vecinas, atri-
buye su huida de la costa de Bolms , en Suecia, por
los afios de 1587, 4 la aparicion de un arenque ex-
traordinario que fue tenido por una sefial del castigo
del cielo ; otros dos arenques singulares, segun cuen-
tan los historiadores de aquel tiempo, fueron pesca-
dos el 24 de noviembre de 1587, gajo el reinado de
Federico II, con la circunstancia notable de tener
profundamente imsresos caracteres géticos. Estos
peces fueron llevados & Copenague y presentados al
rey, que espantado 4 la vista de este prodigio, pali-
deci6 creyendo que debian anunciar aquellas senales
su muerte 6 la de la reina. Consult6, pues, 4 los sa-
bios, que tradujeron de este modo fas inscripciones
grabadas sobre los peces. En lo sucesivo no pescareis
tantos peces como las ofras naciones. Esta explicacion
no le satisfizo , y recurrié 4 los sabios de Rostock , y
aun 4 algunos mas; pero en vano, pues los anticua—
rios y sabios de las universidades de Alemania, no
acertaban 4 descifrar el enjﬁm. Un matematico fran-
cés que se hallaba por aquella época en Copenhague,
publicé un grueso volimen con objeto de conseguirlo,
y en el cual pretendia que aquellos signos no eran
otra cosa , que letras iniciales de varias palabras. Otro
esparcié aun mas absurdos juicios, anunciando entre
toras cosas, un trastorno general en toda Europa.

Un suizo, llamado Eglin, profesor de teologia en

.grandes é ig
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Zurich , publicé otra obra en 1622, sobre otro aren—
que que como los de Copenhague, tenia tambien signos
irnpresos , pescado el 24 de mayo de 1596 en las cos-
tas de Pomerania , sirviéndose de los tales pretendi-
dos caracteres para explicar algunos pasajes del Apo-
calipsis. Hoy se sabe que esa especie de signos son
debidos 4 la casualidad, y formados por el entrecruza-
miento de vasos de diverso color.

Tambien los montaiieses de Escocia tienen algunas
supersticiones sobre la desaparicion de este pez,
siendo una de ellas 1a de suponer que basta que una
mujer pase el agua, para trasladarse al otro lado de ia
isla de Skye, para que gquella se verifique. Observa
Fries, en su Memoria sobre la pesca del Nordland,
que siempre que se dejan en las bahias algunas por-
ciones de arenques que no se han podido salar por lo

ronto que han entrado en putrefaccion, huyen las
dadas de estos peces, sin duda, de su mal olor, ¥
permaneciendo frecuentemente algunos aiios sin vol-
ver 4 aquel sitio. Pero lo que nos parece mas vero-
simil , es lo 4 este propdsito observa Seuvenhmck
ienda tl;or motivo de estas emigraciones la necesidad
canti
periciones son
algunos afios.

Se distinguen varias razas de arenques en los mares
del Norte, pudiéndose decir que en los alrededores de
cada pais se encuentra una particular.

La stbita aparicion de estos peces en grandes ban—
dos, era ya conocida de los antiguos habitantes del
Norte , lo que se deduce de varias anécdotas confir-
madas por los mismos historiadores ; en una de las
cuales se refiere , que en un aiio de escasez arribaron
d una de las bahias de Helgoland en tan gran nimero,
que asombraron , segun refieren los historiadores que
acerca de esto refieren tambien , que el peso era tan

nde que se rompian las redes de los pescadores, y

cantidad tan grande, y tan espesos los individuos,
que una pica clavada entre ellos se mantenia derecha,
cuya extraordinaria é inesperada abundancia, debia
atribuirse 4 los encantamientos de una mujer del
pais. Otros muchos casos semejantes de pescas
extraordinarias se refieren en otras muchas épocas,
refiriendo Anderson, que en el aiio de 1784, fue tan
ﬁrande la pesca del Arenque en Escocia , que el Ero-

ucto de la venta llegé 4 cincuenta y seis mil libras
esterlinas, y el 5 de setiembre de 1774, hubo tal
abundancia en Auld-haiks, sobre la costa de Frif, que
algunas barcas cogieron cincuenta mil de una sola
vez, ofreciendo despues diez mil por una botella de
Ginebra.

Estas numerosas avenidas son irregulares, verifi-
cdndose en casi todas las estaciones, y en todas ellas
los arenques tienen diferente tamafio y grosor, habién-
dose observado por algunos que las primeras balsas 6
bandadas las componen peces mas pequeiios que los
que aparecen despues. Por esta razon, en Escocia y
en Francia, usan los pescadores tres clases de redes
con diferente malla ; pero los holandeses han abando-
nado este uso, por lo que sus arenques son siempre

iguales.

d mayor de alimento. Estas huidas 6 desa-
pasajeras unas veces, durando otras

La época del desove es muy dificil de determinar,
pues segun unos en el Biltico se verifica cuando co-
mienzan § derretirse los hielos, durando hasta el oto-
o, viéndose algunas veces suceder en invierno, y
otros solo le han visto en esta estacion.

Asi es, que los pescadores cogen al mismo tiempo
arenques llenos 6 con huevos, y vaclos 6 sin ellos;
pero la distincion en estas dos clases 6 suertes, y aun
en otra tercera, no se hace sino en los peces cogidos
despues de algunos dias, pues los primeros son todos

-preparados y clasificados como de primera ; despues

se hacen tres divisiones del producto de la pesca dia-
ria, llamandosd la primera de los arenques pequeiios
(Maatges haring) , sin huevos ni lechecillas y de un
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gusto muy delicado, aupque no se conserva largo
tiempo; la segunda es la del arenque lleno (vore ha-
ring), y la tercera del que ha desovado ya, 6 vacio
(yin haring).

Repetidas observaciones prueban gl:se los arenques
desovan alrededor de las islas Hébridas, en las cos-
tas de Escocia , en todas las bahias de Irlanda, alrede-
dor de la isla de Man, sucediendo lo mismo en las
costas septentrionales del continente. Los pescadores
holandeses convienen todos en que veinte dias antes
del equinoccio de primavera, comienza el arenque &

desovar echando un mes en soltar todos los huevos,

Ereﬁriendo siempre los sitios de poca agua. Su increi-
le fecundidad ha sido siempre objeto de admiracion

ra el naturalista, Los huevecillos descienden al
ondo del agua luego que son fecundados , aparecien-
do algunas veces en la superficie formando una especie
de capa mucosa, algunas veces de hasta varias millas
de extension. Los arenques hembras son mas nume-
rosos que los machos , existiendo entre la cantidad de
ellos la proporcion de siete 4 tres, valuando algunos
en treinta y ocho mil los huevecillos que produce cada
una, cantidad que Bloch hace subir 4 sesenta y ocho
mil; los arenquitos recien nacidos son llamados por
los pescadores morralla, y se confunden frecuente-
mente con las sardinas chicas.

Los dores aseguran que se cogen con mas fa=
cilidad al salir y ponerse la luna, creyendo tambien
que sirven para atraerlos los faros que 4 propésito po-
nen en las as.

Es opinion muy admilida la de que los arenques
mueren apenas entran en las redes; lo cual no es
cierto, pues los hemos visto vivos por espacio de mas
6 menos tiempo cuando han sido cogidos con cuidado,
y no se han estrangulado con las redes. Refieren l0s
mismos, que al morir lanza una espzcie de grito que
los ingleses llaman squeack, cuyo sonido se asemeja
bastante al de esta voz. Otra de las particularidades
observadas, es la qllze refiere Anderson , contindonos
que en las noches claras en que la mar estd en calma,
sacan la cabeza frecuentemente fuera del agua come
si quisieran respirar el aire, produciendo con este
movimiento un ruido parecido al que forma la caida
de grandes gotas de agua. Los ingleses le han lamado
el juego de los arenques , que tiene lugar en las her-
mosas noches de otono, en las que aparece la mar cu-
bierta de burbujitas de aire , siendo esta sefial de muy
mal agilero para los pescadores que tienen que levan-
tar las redes lo mas alto posible, sin conseguir 4 veces
coEerlos ni aun por este medio. Anderson, tambien
refiere otro hecho curioso que los pescadores de Es-
cocia é Inglaterra ratifican, diciendo que en ciertas
épocas, se oye en las bahias de Escocia , frecuentadas
por los arenques, un ruido bastante notable parecido
al de un tiro de pistola, el cual tienen por senal de la
marcha de aquelles, puesto que siempre que se hh
oido , se han visto desaparecer inmediatamente.

El arenque experimenta con frecuencia una &Ernn
necesided de emigrar, hija de su instinto y hébitos
errantes, llevdndole estosimpulsos de mudar de sitios
& entrar en todos los que no le oponen algun obsti-
culo. A esto debe referirse sin duda alguna una anéc-
dota que cuenta el autor de lu historia de las Provin-
cias Unidas.

« Bajo el reinado de Guillermo II, dice, rey de ro-
manos ¥ conde de Holanda, Enckhuysen y Haveren,
no estaban separados mas que por una pequeia cor-
riente de agua, formada principalmente por la entia~
da de la marea, ocupando el espacio que hoy bana el
Zu{aersee , con una gran llanura cubierta de buenos
y abundantes pastos. Visitando sus tierras cierto dia
un caballero que las tenia en este sitio, se apercibi6
de que en una gabia que al parecer no tenia comuni-
_ cacion alguna habia un arenque, lo que le hizo pensar
que tal vez el terreno en que se hallaha estaba mina-
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do por el mar de donde sin duda provenia aquel aren-
que. Apresurdse, pues, 4 venderlo, previendo que no
tardaria mucho en ser sumergido, como asi se verifi-
¢6 al poco tiempo, convirtiéndose la pradera en una
buena rada donde hoy echan el anclalos buques.»

Ya que hemos hablado de su prodigiosa fecundidad
y abundancia vamos 4 decir algo sobre los enemigos
que la naturaleza ha dado al arenque. En primer lu-
gar todos los grandes cetdceos se nutren casi exclusi-
vamente con él, pero siguiéndolos 4 lo largo de las
costas con bastante encarnizamiento ; para escapar de
esta persecucion buscan asilo en las ensenadas y
brazos de mar de las costas dond® las ballenas no se
atreven 4 entrar por temor de encallar, lo que no

obstante les sucede con bastante frecuencia en esta
época. Esta circunstancia favorece la pesca del aren~.
e sobre las costas, por lo cual estd prohibida en
oruega la de la ballena, por el tiempo en que se efec-

tua la del arenque. Vienen despues las focas, que le
hacen una guerra activa, y una multitud de peces
grandes, entre los cuales se cuentan las lisas, los es-
turiones, los salmones y otros muchos. Las aves ma-
rinas, los buscah y persiguen tambien con tanta avi-
dez, que llegan 4 disputar la presa 4 los pescadores,
arrancdndoselos hasta de las manos. Estas bandadas
de palmipedos arrojindose sobre las barcas y procu-
rando arrebatar los arenques, progorcionan un espec-
téculo curiosisimo y animado , habiendo servido 4 un
buen pintor de marina, de objeto para un bellisimo
cuadro, donde estd representado con bastante verdad.
El hombre es, no obstante, su mayor y mas hébil ene-
migo. E

PESCA DEL ARENQUE.

Vamos 4 hacer una resefia histérica de la pesca del
arenque, tomada de la Historia Natural, de las pescas
de Noel de la Moriniere.

Los documentos mas antiguos que hablan dela pes-
ca del arenque en Francia , remontan 4 los afios de
1030 y 1088, desde cuya época encontramos ya cédu-
las y ordenanzas reales, relativas bien 4 la pesca bien
al comercio, que en el siglo xm segun de los mismos
se deduoe, era ya muy general, llegando 4 su mayor
desarrollo en tiempos de Luis XIV, continuando de
este modo hasta fices del siglo anterior. En Flandes
ha sido siempre poco notable la pesca del arengue, si
bien allf tuvo su origen la holandesa, que mediante &
sus tratados con las Ciudades Anseaticas, llegé 4 dar
4 esta industria un extraordinario incremento sobre
todo en los siglos xni, xiv y xv. En Inglaterra, la pes-
ca del arenque ha sido pretegida por todos los go-
biernos y en todas épocas, no solo por el producto
material sino objeto de aumentar el nimero de mari=
nos, llegando hasta imponerse por el gobierno de
Isabel una cuaresma politica, con el ostensible objeto
de conservar los ganados, mas con el solo verdadero
de hacerse de hombres de mar para la marina de guer-
ra. Los paises del norte han hecho tambien un co-
mercio floreciente con las salazones de este pez, Y la
Suecia en particular abastecia los mercados de Europa
de su aceite.

La gran pesca 6 sea la de este pez, se hace mas 6
menos en grande, y con barcas y buques de diversa
capacidad, que luego que llegan al sitio donde hay
arenques, echan al mar una red grande, compuesta
de varios pedazos cosidos, de qluiuoe 4 diez y ochobra-
zas de ancho, hechos de cordel fuerte y pesado, para
que sin necesidad de lastre descienda perpendicular-
mente en el agua, teniendo la red entera mas 6 me-
nos brazos segun el estado de la mar, pues cuando
estd serena le echan de ciento ochenta 4 doscientos
y setenta G ochenta lo mes cuando es gruesay es}ﬁ
mala. Esta red lleva una cuerda en su borde, que sir-
ve para mantenerla en la superficie deagua por medio
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de corchos 6 barriles; otra cuerda, cuya longitud va-
ria tambien segun el estado de la mar, aunque en ra-
zon inversa de la red, la retiene al buque. Durante la
noche lleva cada uno de estos uno 6 dos grandes fa-
roles. Cuando el ﬁefe cree que la red estd suficiente-
mente llena, se la saca bien 4 brazo 6 por medio de
aparejos, ocupindose entonces de desembarazar el
puente para colocar la red bien extendida, sacando
de ella los arenques. Si el barco es pequefio 6 estd
poco distante de la costa, se le llevan inmediatamen-
te alld donde se compra con aprecio bajo el nombre,
pescado de la noche; mas si se quiere continuar la
rﬂm. este se envia en pequefios barcos 4 lacosta. En
0s buqués convenientemente montados y provistos
de sal para mantenerse en el mar durante algun tiem-
Bo, se les hacen pasar por ciertas preparaciones antes
e desembarcarlos; la primera es la de quitarles las
agallas y demds visceras; se meten en seguida en nna
salmuera débil, 6 se disponen por capas entre granos
de sal, en cuya operacion se pierden bastantes estru-
_jados por su propio peso, perdiéndose tambien algunas
veces los embanastados, cuando se han salado con
precipitacion. Despues que han tomado bastaate sal
8¢ colocan por capas en grandes barriles sin prensar-
los, Antes de guardarlos definitivamente, para ha-
cerlos entrar en el comercio, se les saca de estos bar-
riles, echindolos en una cuba donde se lavan en una
nueva salmuera, goniéndolosé escurrir en una cesta
de mimbres cuando va estan bien limpios, de donde
se sacan para colocarlos en los barriles, cuidando de
Erepsnrlo_s todo lo posible v de colocarlos con el vientre
dcia arriba. En estas operaciones se emplean en los
uertos un gran ndmero de mujeres y nifos. Los ho-
andeses han sido siempre reputados por los que mas
concienzudamente y con mas exactitud saben ejecu-
tar estas preparaciones para tener los mejores aren-
ques salados.

Otra especie de preparacion es la de ahumar los
arenques, cuya preparacion s8 hace en Francia en
mayor escala y con mejores resultados que en otros
paises. Setoman, pues, lospeces yacon alguna sal y se
colocan en cafiizos, colgados en las campanas de una
gran chimenea, dejindoles expuestos dg este modo 4
un (;nlor suave y 4 una gran cantidad de humo pro-
ducido er aya bien seca, por espacio de doce 6

uince dias, despues de los cuales se les deja soltar
el aceite, permaneciendo asi durante tres 6 cuatro se-
manas que tardan en secarse completamente. Otras
veces los ponen sobre los cafiizos despues de lavados
y sin deénrles escurrir, quedando un poco hinchados,
& causadel agua que contienen. Asi preparados se con-
servan por mucho menos tiempo que los otros.

Concluimos, pues, la historia de este pez, que pue-
bla con sus inmensas falanges los mares del norte de
Europa y América, encontrindoso tambien en el mar
Negro, y que tan util es al hombre por su buena ca-
lidad y abundancia. Noel de la Moriniere y Duhamel,
se han extendido minuciosamente subre algunos deta=
lles, tales como su pesca y la historia de ella, 4 cuyas
obras remitimos 4 nuestros lectores.

Clupea Leachii , (Yarell).

Solo se diferencia del comun en que la dorsal re-
trocede un poco mas, y las escamas son algo mas pe-

efias.

Mr. Yarell, dice de él, que 4 mediados de enero se
le ve P lleno, pero que no empieza 4 desovar hasta
fines de febrero, y que su carne pareoe ser mas dulee
que la del comun.

ARENQUE DEL MAR NEGRO.
Clupea pontice , (Eichw).

A pesar de no existir en el Mediterrdneo ninguna

LOS TRES REINOS DE LA NATURALEZA.—ZOOLOGIA.

especie de este género, halamos una en el mar Ne-
gro, que tiene todos los caracteres gendricos del aren-
que, al caal se parece mucho por su forma; aunque
se diferencia por sus dientes palatinos muche mes
ronunciados y por el mayor tamafio de los del maxi-
ar. Su cabeza parece un poco mas larga, y el oolores
azul verdoso sobre el dorso y plateado en el resto del
cuerpo. Son muy notables por su buena calidad los
que se pescan en la embocadura del Danubio y sobre
las costas de la Crimea, debiendo atribuir su poca
reputacion 4 sumala preparacion, que en Teodosi,
consiste en colocarlos salados por capas en los cestos
sin haberlos lavado antés, teniéndolos de este medo
hasta 1a llegada de los mereadrres 6 arrieros que los
llevan al interior de Rusia. Principian su pesca por
octubre, durando hasta mediados de marzo ; la ecan-
tidad de arenques pescados en el puerto de Kamiche-
Bouroun, todos los afios se valtia en diez mitiones
suelen vender & razon de ocho rublos el millar. El
tamafio de estos arenques varia entre siete y diez
pulgadas, habiendo algunos que pesan libra y media.

ARENQUE DE NUEVA TORK.
Clupea elongata , (Lesueur).

Las formas y proporciones de este arenque son muy
semejantes 4 las del europeo, no obstante carece de
venillas sobre el suborbitario, y sohre el limbo del
opérculo : la elipse de la quilla de los frontales es me-
nos larga, v la cresta que forma la quilla amterior,
levantada en medio de esta elipse es mas elevada.
Los dientes son mas finos y mas numerosos en la len-

a. Las escamas de la quilla serrada del vientre son

astante diferentes, con el limbo 6 escudo central mes
ancho y mas cortas las espinas laterales. El color dd
dorso es de pizarra azulado , separado distintsmente
del plateado de los Iados y del vientre; la caudal es
color gris negruzco mas subido que en el nuestro.
Los ejemplares que hemos visto tienen ocho pulge-
das de largo. Los pescadores le llaman arenque inglés
y se hace un gran comercio de él en toda América.

IBBHQ“ DE PALLAS.
Clupea Pallasii , (Valenc.)

Hemos visto en el Musco de Berlin, un arenque
procedente de las colecciones de Pallas, que tiene el
cuerpo mucho mas corto que el comun , mas peque=
fia la cabeza y sin estrias sobre los opérculos, y con
la sierra del vientre poco pronunciada. EI color del
pez diseeado es casi nulo, mas segun Pallas, era mo-
reno oscuro sobre el dorso, que sucesivamente baja
en los costados, hasta llegar 4 ser azulado ceniciento;
con las pectorales ribeteadas de color pardo: la dor-
sal negruzca, la anal y las ventrales blancas y la cau-
dal morena. El individuo examinado tiene ocho pul-
gadas de largo : Viene de Kamtchatka.

Segun este ilustre zoologista los kamtchatkadales
pescan este arenque dos veces al afio, una § princi-
pios de primavera, 6 sea en marzo y abril, y otra du-
rante todo ol mes de julio ; per estas épocas salen de
sus profundas habitaciones submarinas para desovar
en los golfos y ensenadas dela costa, entrando tam-
hien en las lagunas de agua dulce por los rios donde
el invierno yq:s tempestades que le acompafian le
obligan 4 veces 4 permanecer desarrolldndose en ellos
los huevecillos con bastante rapidez. Los naturaes
del pais los_pescan entonces abriendo el hielo por 135
desembocaduras de los riachuelos que ponen en ¢0-
municacion las lagunas cou el mar, calocando en ellos
sacos capaces de contener dos 6 tres mil individnos,
que despues preparan las mujeres. Los termmolas!f
erupciones volcanicas los ha tsustado y hechodest~
parecer del rio de Kamtchatka , donde otras veces #
cogian en grandisimo ndmero.
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AGRONOMIA.

Analisis de las salazones del arenque y de su uso en agricultura;
por MM. GiraroiN y Marcuano.
(Comptes rendus, 6 febrero 1860.)

Los puertos de Bolonia, de Crotoy, de Tréport, de Dieppe,
de Saint-Valery en Caux, de Fecamp, de Luca, de Courseules,
arman todos los afios verdaderas flotas de pequefios buques que
van delras del arenque aun en las costas de Escocia, para con-
tinuar pescandole hasta el momento en que desaparece en las
profundidades del mar, hacia la embocadura del Sena. Las
canlidades de este pescado, conducidas a tierra, son verdade-
ramente prodigiosas; no deben valuarse en ménos de 40 millo-
nes los individuos que se pescaron en 1855 solo en los puer-
tos de Bolonia, Dieppe, Saint-Valery y Fecamp.

En Holanda, inmediatamenle que sacan los arenques del
mar, los quitan las huevas y las visceras abdominales, despues
los meten en una salazon saturada de sal marina, los dejan en
ella por 15 6 18 horas, y despues los colocan formando capas
estratificadas con sal en barriles de encina. Cuando llegan al
puerto, sacan el pescado para estratificarle olra vez en barriles
nuevos con otra sal. Se llena cada uno de ellos con nueva sala-
zon. La sal que emplean los holandeses es la de Espafia, que
tienen cuidado de purificar, cristalizandola otra vez.

Los pescadores franceses no loman cuidados tan minucio-
sos. Se limitan 4 impregnar de sal el arenque recien sacado
del mar, colocandole en una gran cubeta con esle agente con-
servador, v le amontonan en barriles, que sirven para llevarle
al puerto. Cuando llega & lierra sacan el pescado preparado asi,
y si esla vaciado, le ponen en barriles sin salarle de nuevo,
para mandarle con el nombre de arenque blanco 4 los parages
de consumo. Si esta sin vaciar, le entregan a los saladores, que
le desecan mas 6 ménos, y le dan color, exponiéndole en chi-
meneas llamadas secaderos al conlacto del humo que se pro-
duce quemando haya himeda, y entonces constituye lo que se
llama arenque salado.
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Las sales que emplean los pescadores franceses provienen
de las marismas del O., Croisic, isla de Ré, Noirmonliers. Son
ménos puras que las de Espafia, pero tambien cristalizan con
mas dificultad, y por esla razon las prefieren para conser-
var los arenques no vaciados. Los saladores han reconocido en
efeclo, que cuando al desecarse el pescado en las chimeneas
esta cubierto de cristales de sal marina (lo que caraclerizan,
diciendo que el arenque se salitra), sufre mal la accion del hu-
mo, se pone quebradizo sobre todo por su parte abdominal, y
no adquiere el hermoso color amarillo, que es sefial de una
buena preparacion. ‘

La salmuera procedente de las salazones del arenque tiene
cualidades sumamente fertilizadoras, que saben apreciar muy
bien los labradores de las cercanias de Dieppe, de Saini-Valery
y de Fecamp. La administracion de contribuciones indirectas
no permile en la Normandia baja que se lrasporle esla preciosa
sustancia a lo interior de las tierras; de aqui la fatal coslumbre
de echar en la grada toda la que sale de los barriles de pesca,
con gran disgusto de los bafistas de Luca, de Langrunes, de
Lyons, que se quejan con razon de lo infecladas que estan estas
orillas a conlar desde el mes de seliembre, época en que em-
piezan a llegar los barcos pescadores. ;Como se explica que la
- administracion prohiba en la Normandia baja lo que autoriza
en la costa de la Normandia alta?

Hay una diferencia bastante notable entre ambas especies
de salazones que produce el comercio marilimo. En efeclo,
mientras que la del arenque vaciado preparado en el mar
marca siempre de 22 a 25° en el aredmetro de Beaumeé, la del
arenque sin vaciar varia enire 12 y 22°. Eslo proviene de que
la salazon de esta tllima variedad de pescado es tanto ménos
enérgica, cuanto mas proxima esté la época de salarlo, de tal
manera, que cuando se ha puesto en sal a poca dislancia de las
coslas 6 en tierra, el grado de salazon de la salmuera es ménos
elevado. Lo mismo sucede con el arenque vaciado, cuya venta
inmediata puede preverse.

En interés mismo de los saladores se nos permilira hacer
aqui una observacion. No puede asegurarse de un modo muy
~ satisfaclorio la conservacion del arenque, sino cuando la sala-
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zon tiene una densidad mayor de 24°. El pescado puesto en una
salmuera de escasa densidad se allera rapidamente, se ablanda
su carne, se desgarran sus paredes abdominales, y adquiere
bien pronto un olor y sabor desagradables, y con frecuencia
lambien, y lo.que es mas grave, cualidades nocivas. Los aren-
ques sin vaciar, sobre todo los de la pesca de Escocia, y por lo
comun lambien los de Yarmouth, que llegan al puerto en sala-
zones de una densidad inferior a 22°, han sufrido ya manifies-
lamente un principio de alteracion que perjudica a su cuali-
dad, como tambien a4 su conservacion despues que se han sa-
lado. El interés bien entendido de los hombres que sacan partido
de la pesca, consisliria pues en no emplear para loda clase de
arenque mas que salazones de 25° cuando debiese permanecer
en ellas el pescado por mas de 3 dias.

Pero entonces seria menester que el Gobierno, que no con-
cede mas que 150 kilogramos de sal para conservar 12.240
. arenques sin vaciar, pescados antes del 15 de noviembre, ce-
sase de tener cuenta del numero de los pescados que se prepa-
ran, porque no todos los arenques presenlan las mismas dimen-
siones, segun los ‘parages que frecuenian. Asi, mieniras que
1.000 arenques pescados en 1a Mancha a fines de la estacion,
no bastan, 6 apenas son suficientes para llenar un barril, 600
de los que se cojen en las costas de Escocia ocupan enleramenle
la misma capacidad. Pero un peso determinado de sal no puede
conservar mas que un peso determinado de pescado. En eslas
condiciones nos parece equitativo que la autoridad compelente
conceda en lo sucesivo 20 kildgramos de sal para preparar cada
barril de pescado sin vaciar. Esta medida pondria a salvo todos
los intereses, y permitiria a nuestros saladores ofrecer sus pro-
duclos en los mercados exirangeros en concurrencia con los
que envian los saladores ingleses. ,

La salazon de arenque puede emplearse en la agricultura
en cantidades realmenle considerables, como lo demuesiran las
siguientes cifras, que sin embargo no se refieren mas que a 4
puertos donde se praclica la salazon.
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Num. de los barriles Hectdlitros

de ambas clases que de
entraron en el puerto.| salazon recojidos.

Fecamp en 1855 21.796 5.220
Bolonia en id 44.993 11.590
Dieppe en id 17.181 4.374
Saint - Valery en id 2.544 1.448

86.514 29.632

R T T T T e

La salazon del arenque es un liquido rojizo, muy turbio,
pues que con frecuencia hay mezcladas con ella bastantes sus-
tancias organicas (sangre, leche, huevos, escamas, aceile, etc.).
Filtrada tiene un color fuertemenie ambarino.

De las numerosas analisis que hemos hecho desde hace 5

-afios con las salazones en brulo, es decir, turbias (alendiendo a
que en este estado se emplean como abonos), y teniendo densi-
dades comprendidas entre 20 y 25°, hé aqui la composicion
media que podemos deducir para cada litro.

Cloruro de sodio
Sulfalo de sosa
Fosfato de cal (CaO, 2HO, PhO®)
Fosfalo amoniaco-magnesiano. ............ vestigios.
Fosfalo de amoniaco (AmO, 2HO, PhO¢). .. 1,92
Fosfato de propilamina 3,53
Lactato de amoniaco. . 5,76
Lactato de propilamina. ........... ..... 10,79
Albimina
Suslancias organicas solubles
Suslancias organicas insolubles (sangre, hue-

v0S, eSCamas, elC.). .. .ovii it
Sustancias solidas en cada litro
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Azoe. {Total ...................... ) e 5,89
En estado deamoniacoy de propilamina. 2,396
Fosforo dosificado en estado de acido fosfo-
rico (PAO")

La propilamina (C°H°Az), 6 su isomérica la {rimetilamina,
existe normalmente en la salazon del arenque. Werlheim es el
primero que ha demostrado su presencia en ella. Hemos podido
confirmar las investigaciones de este quimico, y en un ensayo
hecho con gran canlidad de salazon hemos hallado, que para
cada 100 partes de sustancia desecada obienida, neutralizando
por acido clorhidrico los alcalis volatiles que se desprenden
por la influencia de la potasa 6 de la cal, se liene:

Clorhidrato de amoniaco
Clorhidrato de propilamina

En la disolucion acuosa de la propilamina hemos recono-
cido las propiedades siguientes, que en su mayor parte habia

va indicado Wertheim.

Es muy alcalina, y despide un fuerte olor amoniacal muy
parecido al de la salazon de arenque.

Precipita las sales de alimina, pero el precipitado se redi-
suelve en un exceso del liquido precipitante.

Con las sales de cobre produce un liquido de color azul
celeste.

Neutralizada con acido clorhidrico, y evaporada conve-
nientemente, origina cristales muy delicuescentes, solubles en
alcobol absoluto cuando estan perfectamente secos.

El clorhidrato de propilamina se combina con el clorhido de
plalino, y produce una sal doble que puede aislarse en forma
de cristales octaédricos, trasparentes, de hermoso color rojo-ana-
ranjado, y que conservan un olor persisienle de salazon de
arenque.

Por ultimo. el sulfato de propilamina se une con el sulfalo
de alimina, formando un alumbre que cristaliza del mismo modo
que el alumbre amoniacal comun; pero es delicuescente.
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Cuando se destila la salazon (mezclandola préviamente con
alcohol para evitar que el liquido se entumezca) en contacto
con la potasa, y se recibe el precipitado en un globo que con-
lenga acido clorhidrico, se vé bien pronto aparecer en este un
color de rosa muy bonito, que pasa al rojo & medida que au-
menta la cantidad de los productos volatiles condensados. Este
color rojose vuelve pardo cuando se verifica la concentracion del
liquido por la influencia del calor. Nos ha llamado mucho la
atencion, acabando por reconocer que es producido por las sus-
tancias albuminéideas, arrastradas mecanicamente mientras
dura la destilacion. Puede privarse facilmente a la masa salina
~ de estas sustancias exlrafias, y obtenerla perfectamente blanca.

En la salazon recienle hemos encontrado creatina, inosita,
un glucosido, 6 al menos una sustancia que da color de rosa al
liquido cupro-alcalino de Barreswil (su proporcion varia de 1,5
a 2,0 por cada litro), y acido indsico y lactico en estado de com-
binacion. Despues, en las salazones fermentadas, hay ademasde
los cuerpos anteriores, cuyas proporciones relativas estan mo-
dificadas, acido butirico.

La proporcion del acido lactico aumenta en las salazones en
fermentacion, y enfonces procede de una trasformacion de la glu-
cosa y de la inosita. El acido butirico es tambien un producto
de esta metamorfosis. Mientras que se verifica, disminuye la
proporcion de la albumina, descendiendo con frecuencia de
4,35 a 0,16. :

En estos ullimos aiios se ha demostrado que las salazones an-
liguas tienen cualidades venenosas, las cuales se han atribuido
a la gran cantidad de cloruro de sodio disuelto, pero no nos pa-
rece que puede sostenerse esta opinion. Mas racional es atri-
buirlas a todos los productos, especialmente al acido butirico,
procreados por las fermenlaciones a espensas de la albumina y
de las demas sustancias solubles. En el dia, que Mr. Isidoro
Pierre ha reconocido propiedades loxicas en las aguas de los
charcos y en las cidras, en las que se desarrolla el acido buti-
rico en virtud de influencias semejantes a las que obran en las
salazones, creemos (iie nuestro parecer debe acercarse a la
verdad.

Como las salazones contienen por término medio 587,89 de
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azoe para cada litro, resulla de aqui que 543 litros (0 cuatro
barriles, 94 por 100, siendo el barril de 110 litros) tienen ab-
solutamente bajo esle punto de visla el mismo valor fertilizador
que 1 metro cibico a 800 kilogramos de abono de estiercol, si
admilimos con Payen y Boussingault que este tllimo contenga
& por 100 de azoe, 6 sea 3200 gramos por cada metro cubico.

En cuanto al 4cido fosférico, sabemos por nuestras analisis
que ellitro de salazon contiene 3¢7,855 de él, lo que corresponde
a 88r,35 de fosfato de cal de los huesos. Resulta, pues, que 393
litros de salazon conlienen tanlo fosfato de cal como el meiro
cuabico de esliercol, que contiene 3280 gramos 6 4,1 por 1000.

El barril de salazon se vende en el dia a los labradores de
las cercanias de Fecamp a 1f-,50¢. Esle precio es excesivo,
atendida la proporcion de azoe y de fosfalo de cal; y nunca de-
beria pasar de 1fr,25¢ para la salazon de una densidad supe-
rior a 20°.

Si se atiende ahora 4 la riqueza de las salazones en sal ma-
rina (28 quilégramos por barril por término medio), si se tienen
en cuenta las cualidades estimulantes de esla sal, como tambien
la manera con que se conduce en los diferentes Lerrenos, se
llega a las conclusiones de que estas salazones no deben em-
plearse mas que en las tierras ricas en carbonato de cal, en la
cantidad de 13 a 14 barriles por cada hectarea. Una proporcion
mayor comprometeria el porvenir de las cosechas.

Tres medios se han puesto en practica para utilizar las sa-
lazones. Se lasincorpora 4 la tierra en riegos, mezcladas con
el estiercol y en forma de abono. Este altimo método es segura-
mente el mas racional y el que prefieren los buenos labradores
del litoral. En Dieppe, en Saint-Valery y en Fecamp, los jar-
dineros y hortelanos hacen gran uso de las salazones, y gracias
a él obtienen tan hermosas legumbres, tiernas y sabrosas, en
las tierras arenosas que cullivan 4 orillas del mar. Recojen tam-
bien con premura las escamas que venden aparte y los pescados
podridos 6 en pedazos. Estas dos clases de residuos cuestan ge-
neralmente 50 cénlimos por cada barril més que las salmueras.

(Por la seccion de Ciencias Naturales, Camrro pr YELA.)
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Pesca del arenque.—Sus emigraciones.—E| abad de Saint-Bartin y los de
| Calais.—Importancia de la pesca del _arenque.-’hlagnilud de Holanda.—
Cérlos V en la tumba dc Beukels.

Los arenques, que se consumen en cantidad tan con-
siderable, secos 6 ahumados, se encuentran desde las
costas mas septentrionales de Francia hasta las latitu-
des mas altas 4 que se ha podido llegar. Se encuentran
en grandes bancos, en las costas de la América del
Norte, 6 descienden hicia la Carolina, & la bahia de
Chesapeake. Llegan apualmente en tal abundancia que
cubren las costas, en términos que constituyen una es-
pecie de plaga. Se encuentra el arenque en los mares de
Kamtschatka, y es probable que llegue al Japon. Su
principal punto de reunion de invierno esta mas alla del
circulo polar 4rtico; en él permanecen algunos meses
para reparar sus fuerzas, agotadas por el acto de la re-
produccion. En aquellas aguas, abundan méis que en
nuestros climas l.emplados los crusticeos y moluscos de
que se alimentan. Las emigraciones de los arenques son
curiosas; su innumerable ejército empieza 4 ponerse en
movimiento al llegar la primavera. La vanguardia apa-
vece en las islas de Shetland, en abril y mayt:t, llegando
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en junio el cuerpo de batalla. Su proxlmldad se mani-
fiesta por ciertas senales, como ia abundancia de aves
marinas que hacen presa de estos peces y no cesan de
acompaiiarlos, y la variacion de aspecto que sufre la
superficie del mar. Dividese el ejército en muchas co-
lumnas de més de dos leguas de fondo cada una y de
mas de una legua de frente. A veces, estas columnas
desaparecen en el fondo del mar por espacio de un cuarto
de hora para volver & la superficie, haciéndola brilla‘r,
cuando hace buen tiempo, con mil colores variados, 4
causa de los rayos del sol que reflejan.

El primer obsticulo que se opone 4 la marcha de
este ejército es el grupo de las islas de Shetland,.que le
obliga 4 dividirse en dos cuerpos, uno que pasa al Este
y otro al Oeste, costeando la Gran Bretafia, cuyas en-
senadas y bahias invade. El cuerpo del Est'e avanza
hacia Farmonth, que ha sido siempre, desde tiempo in-
memorial, el gran mercado de los arenques, y despues
llega 4 la Mancha, corriéndose por este canal, mas alla
del cual ya no se le distingue. El del Oeste se deja ver
cerca de las Hébridas, que forman un gran centro de
pesca, y despues gana el Norte de Islandia, que presen-
tandole un nuevo obsticulo, le obliga & subdividirse
para pasar al Este y al Oeste de esta isla.

Este instinto de navegacion ha sido sin duda conce-’
dido al arenque para que deposite su freza en aguas
_ mas calientes que las de la zona glacial, donde no po-
drian los huevos abrirse. No le hace emigrar la falta de
alimento, porque llegan 4 nosotros muy gordos y se re-
tiran flacos. Aun no se sabe posifivamente de qué se
alimentan en los mares polares, pero en nuestras aguas
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. Pesca nocturna del arenque.

se mantienen con un pequefio crusticeo llamado aniscus
marinus por los naturalistas; con frecuencia comen su
propia freza. Los arenques estin completamente llenos
a ultimos de junio, y permanecen en tal estado hasta el
principio del invierno, época en que depositan su freza.
Eran desconocidos de los antiguos, porque no frecuen—
taban las costas del Mediterrdneo.

La importancia de la pesca del arenque es muy anti-
gua; la siguiente relacion demuestra que, 4 fines del
«siglo XII, era una de las principales industrias de
Calais. _ '

El monasterio de Saint-Bertin, cerca de Calais, tenia
por abad un hombre inmoral y de conducta escandalo—
sa, pero intrigante y despejado. Habia conocido en
Francia al papa Aléjandro ITI, y hasta le habia prestado
algunos servicios. Habiendo ido @ Roma & pedir una
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gracia, pidio para su monasterio el diezmo de todos los
arenques que se pescaran en Calais y sus costas, gracia
que le fue otorgada por bula particular en 14180. Pero
un tributo tan odioso y al cual el convento no tenia nin-
gun derecho, asi como tampoco el papa tenia el de
concederlo, produjo una indignacion tanto mas fundada
cuanto que los religiosos que iban & obtener sus bene-
ficios vivian en el mds escandaloso desarreglo. Los pes-
cadores-de Calais declararon que antes diezmarian 4 los
frailes que consentir que estos diezmaran su pesca. Pero
toda su resistencia fué inutil. El papa habia encargado
la ejecucion de su bula i Didier, obispo de Ternana, y
4 Felipe de Alsacia, conde de Flandes, como tutor de
su sobrina Ida, & quien pertenecian Calais y el condado
de Boulogne Fehpe despues de haber imililmente
exhortado 4 la sumision 4 los habitantes de Calais, les
envié cartas de apremio, que dos religiosos, bastante
temerarios, se brindaron & llevar. Poco falté para que
su imprudencia les costara la vida, pues el pueblo se
amotiné al verlos, y los hubiese despedazado si no se
hubieran refugiado en la iglesia:

Mas, 4 pesar del encarnizamiento de los pescadores,
éstos se vieron obligados a ceder & la razon del mas
fuerte. El conde acudié con sus tropas é impuso el
diezmo militarmente, condenando & Calais, por su des-
obediencia, & una multa de 1,000 libras.

En la coleccion de Martenue se encuentran todos los
pormenores de esta querella.

La pesca, en la Mancha, se estiende desde el Paso de
Calais. hasta la desembocadura del Orne. Los arenques
se salan en el mismo mar, y cuando son el resultado de
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1a pesca de verano se les llama nuevos 6 verdes, liamén-
dose frescos a los pescados en la estacion mas avanza-
da. Lo primero que se hace con‘los arenques es vestir-
los, es decir, se los destripa y lava en agua. Luego se
espolvorean con sal, y se echan en barriles, donde re-
posan durante algun tiempo, sometiéndolos 4 una ligera
“presion. Esta operacion, llamada aprielo, se prolonga
hasta que el pescado ha soltado toda su agua y tomado
bien la sal, en cuyo caso se le saca de la cuba para lim-
piarlo v despues embarrilarlo, haciendo uso de una
nueva salmuera seca y haciendo alternar las capas de
pescados y de sal. Las cabezas de los arenques de una
capa corresponden a las colas de los de la inmediata, y.
se comprimen vanas veces antes de ajustar la tapa del
barril.

Al apretar los arenques que se han de curar al
humo, debe emplearse menos sal en cada capa que para
los otros, pues de otro modo serian desagradables al
paladar y no podrian adquirir el tufillo que los hace tan
apetecibles.

La operacion de curar al humo los arenques es pare-
cida 4 la que se hace con la carne para acecinarla, pero
los pescados se cuelgan en una especie de chimeneas
bajo las cuales se enciende una hoguera de madéra
menuda que ‘produce poca llamp y mucho humo. Se
deja el arenque hasta que estd ahumado por completo,
para lo cual bastan unas veinte y cuatro horas. Pueden
ahumarse diez*6 doce mil arenques 4 un tiempo. Donde
estd més desarrollado este génmero de industria es en
Holanda. Los holandeses venden anualmente,'por valor
de 60.000,000 de francos, arenques blancos 6 salados'y
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rojos- 6 ahumados. Se hace remontar al siglo VIII el
origen del arte de ahumar los arenques.

La pesca de un pez es un objeto muy poco impor-

‘tante, en apariencia, pero 4 esa pesca debe Holanda su
gloria y su libertad; gracias 4 esa pesca, un pais pohre
y pantanoso llegé 4 resistir al mds poderoso monarca
de Europa; esa pesca fue el origen de.aquella formida-
ble marina con que aquellos pescadores desempenaron
tan airoso papel en el siglo XVII, y de aquel estenso
comercio que los enriquecié en el XVIII, hasta el mo-
mento en que el pais, arruinado por la pérdida de sus
colonias y de su marina, formd parte del territorio
francés.

El comercio de arenques salados y ahumados florecia
ya en los siglos XI. y XII. Es, pues, errénea la opinion
de los que atribuyen el arte de salar y ahumar los aren-
ques 4 un pescador de Biewlict (Paises-Bajos), llamado
Jorge Beuckels, que vivia en el siglo XIV. Es probable
que éste no hiciera mis que perfeccionar los procedi-
mientos ya en uso, quitando & los arenques sus partes
interiores mas espuestas 4 la putrefaccion. Lo cierto es
que Holanda, para atestiguar su gratitud 4 Beuckels, le
erigié una tumba, y se refiere que Cérlos V, pasando
por Biewlict, en 1556, con su hermana la reina de Hun-
gria, fué a visitar el mausoleo, monumento respetable
y digno de aquella comercial nacion, pues estaba con-
sagrado 4 un hombre verdaderamente itil.
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LA PESCA DE LOS ARENQUES.

El arenque comun (Clupea arengu.), es de impor—
lancia tal para algunas de las poblaciones de la Gran
Bretafia, que desde luego puede decirse que es uno
de los principales ramos de su comercio. Casi to—
das las personas que residen en algun puerto de mar

de las Islas Britinicas, consideran la pesca del arenque
como un Eldorado del que esperan sacar tal cantidad
de oro que los ponga en estado de llevar & cabo los be-
llos proyectos que han formado durante las otras esta—
ciones del aio. Si algun jéven pescador trata de casar-
se, aplaza este dia dichoso hasta despues de la estacion
de la pesca; si necesila una barca nueva 6 una nueva
coleccion de redes, el producto de la pesca del aren-
que suministrard el dinero para todo ello; este produc-
to serd tambien el que suministre los medios para pa-
gar las cuentlas ya vencidas y para hacer las provisio-
nes para el invi'rno; pero por la misina razon de la
grande importancia que tiene esta pesca para los que
se dedican # ella, suele 4 veces tambien ser la causa
de sus males. En efecto, la pesca del arenque 6 de
cualquier pescado, inclusa la de la misma ballena, es
meramente cuestion de suerte. Hay hombre que llena
su barca de arenques, al paso que otro apenas coger:i
mas que un nimero muy corto. Algunos barcos cogen
antes de la mitad de la estacion la cantidad de aren-
ques que se habian propuesto pescar en toda ella,
mientras otros que cuentan con una tripulacion igual
en namero y en destreza, no pescan casi mas que lo
necesario para pagar los gastos. La pesca de los aren—
ques, principilmente en Escocia, es una especic de lo-
teria en la que se juegan anualmente millares de libras
esterlinas, y donde, como sucede de ordinario en esla
clase de operaciones, hay pocos premios para el ni-
mero de jugadores fwe entran en suerte. En la pesque-
ria de arenques de Wick, que es la mayor del mundo,
se ha visto 4 veces un barco volver cargado con una




cantidad ochenta y ocho veces mayor que la de otros
barcos del mismo punto, y aun entre estos habia algu-
nos que volvian absolutamente sin nada.

La causa de esta irregularidad e la pesca del aren-
que, existe sin duda alguna en la falta de conocimien-
1o de su historia natural. No hace aun mucho tiempo
(que se suponia gue esie pescardo tenia su residencia
prineipal en las regiones de hielo del Norte en el polo,
y que venian & los mares de las Islas Britinicas 4 lin de
desovar, Io cual daba d los pescadores la oportunidad
ie coger algunos millones de ellos para que les sirviera
ile alimento. Se suponia que el arenque hallaba un
retiro tranquilo y seguro en aquellos mares inaccesi-
Iiles donde no le inquietaba el hombre ni ninzun otro
enemigo destructor. En Ja estacion & proposite (que
debia ser hécia mitad del invierno) Ia numerosa colo-
nia se ponin en movimiento, dirigiéndose hdcia las cos-
tas de la Gran Breloia y de otros paises, donde segun
Ios naturalistas antiguos llegaban durante el estio to-
cando primero en las islas de Shetland, y estendién-
dose en todas las direcciones en divisiones v subdivi-
siones, yendo cada una con un instinto prodigioso 4 al-
guna bahia é rio particular , unos ¢ Yarmonth, otros al
Murray, algunos al Clyde y pocos al Forth. Esla vieja
historia, tal como Ia contagen los maturalistas d fines
ol siglo tiltimo, era sin duda alguna muy poética, y se
rreia ficilmente en una época en que nuestro conoci-
miento de la vida de los pescados era aun muy imper-
frcto. En el dia sabemos desde luego que esta relacion
#35 un mito; el arenque es sin duda alguna uno de los
1.~ces mas locales en las costas de la Gran Bretaia , ¥
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les dejara lll'Ocrl;ll‘ por espacio de algunos aiios sin

dedican al trifico, van de un lado & otro comprando

cogerlos, producirian un nimero tal, que do jun-
tos seria veinle veces mas grueso que el cuerpo de
nuestro globo. Mr. Cleghorn tiene el mérito de haber-
nos sacado de esle error, y si la publicacion d su opi-
nion con respecto de esto nos condujera d conocer que
habia un error en esta idea, seria una conclusion afor-
tunada para las dificultades que ahora envuelven la
cuestion. La idea de Nir. Cleghorn es que la familia de
los arenques existe en distintas razas, cada una de las
cuales llega 4 su madurez en una época particular y
j se sostiene que en algunos punloa de las
as s¢ ha concluido con la multitud de

arenques tempranos y al presente no lienen para pes—
car mas que los que se hallan en todo su i

los car que llevan de los barcos, y tomando
nota de las cestas gue llevan para limpiarlos. Como i
cada mumento estan llegando barcos, cada vez esti
mas lleno el iuelle. Hombres robustos echan en los
cubos el contenido de las cestas que llevan al hombro,
mientras otros los prensan y | s echian sal para conser-
varlos. Por todas partes pasan carretones cargados
con redes que han secado en el campo durante el dia
6 que eslin ya initiles paru servirse de ellas; en algu-
nos puntos se ven tambien hombres con un traje man-
chado de sangre que estin destripando y limpiando el
gescldo. Esta escena continiia asi por espacio de una

dos horas, ¥ !us{go quetjn u]:do nuevamente tranquilo.

e

en los meses (e agosto y seliembre. Es digno de notar-
se que cumpnmda con la Eescn de los afios anteriores,
la del aiio ultimo en Wick ha sido apenas digna de
coutarse, mientras que la mulititud de arenques que se
presenta alli por agosto, disminuye rdpidamente & con-
secuencia de esta pasion de especulacion que ha llega-
do 4 ser ahora el acompaiiamiento de esta clase de
PSCa,
X Hé aqui un resimen de los instinlos y costumbres
de los arenques tales como los ha observado reciente~
menle un naturalista prictico. en relacion con la pes—
queria de Peterhead : los arenques nuevos se cree que
crecen muy riapidamente y se hallan en la costa en
todos los periodos del ailo en diferentes grados de cre-
cimiento. En ciertas épocas, los pescadores tienen oca-
sion de ver d los arenques nuevos por miriadas. El

ann cuando esto no fuera asi, estd comp pro-
hado el hecho de que el arenque no abunda en los ma-
res drticos. No hay pesqueria para ellos que tenga im-
portancia alguna vn Groenlandia ni en Islandia; 4 la
verdad, el arenque es un pescado raro en la costa me-
ridional de la Groenlandia, y segun algunos investiga-
dores, en las playas mas al Norle no se halla mnas que
una pequeia variedad de é1. En la realild ud, el arenque
s uno de los peces mas locales de las Islas Britinicas;
eada localidad tiene una clase diferente; el sabor del
pescado estd en relacion con la clase del suelo en que
se halla; por lo lanto, las personas va pricticas, distin-
uen ficilmente el que se ha cogido en Wick, de los
yue se cogen en el Jago Fyne 6 & o largo de Dunbar.
Desengaiiados de lo erréneo de su teoria de la emi-
gracion, los naturalistas se han afanado en inventar
otra multitud de definiciones relativas al mo.o de vi-
vir de los arenques que lodas son puramente imagina-
rias. Este pez particular cstd considerado como muy
caprichoso; segun los pescado-es, una cosa cualguiera
basta para hacerle abandonar una localidad detertnina—
da. Asi, en Loag Island, upa de las Hébridas, se ase-
wuraba que los arenques habian sido ahuyentados por
haber quemado las yerhas marinas. El disparo de los
caiones se ha dicho tambien que era desagradable para
esle pez lan sensible, por lo que se cree que la bata-
lia de Copenhague es la causa de que no se encuentren
vaarenques en ¢l Biltico. Antesde la invencion de la
pilvora de caiion y de los cailones, los habitautes de
lmrle de las costas septentrionales de Escocia asegura-
han que no se velan nunca arenques €N mares 0 en
bahias donde se habia derramado sangre. No estraiia-
mos que se hayan invenlado estas ti otras historias
acerca del arenque , porque los pescadores de las Islas
Writdnicas son muy supersliciosos y escesivamente
crédulos, pues consideran como una verdad la segun-
da vista, las apariciones y olras cosas de este género.
Mr. Mitchell de Leith, que estd escribiendo ahora

que pone los huevos sobre las piedrus para tener
un punte i qué adherirlos, y el arenque tierno no se
encuentra nunca mas que en la proximidad de las ro-
cas 0 de un suelo pedregoso. Los arenques, movidos
For Ia temperatura mas lemrladn del agua menos pro-
unda, vienen & los puertos de las aguas mas distantes
y mas profundas, y despues de haber puesto los hue-
vos vuelven 4 donde estaban antes con la rapidez de
un caballo; hasta que pcne los huevos rara vez se
mueve el arengue de la posicion que ha tomado. Los
arenques que no han puesto aun los huevos, van por
lo profundo del agua, al paso que los que ya han pues-
to se conocen ficilmente por su movimiento rapido;

por lo tanto, cuando una multitud de arenques que aun
no han puesto aparece en una localidad, quedard en

algun punto de ella, y los barcos que van d la pesca
deben tratar de buscarla. Un pescador priclico debe
ir al empezar la estacion 4 buscar en el mar, aunque
sea 4 distancia de treinta millas, una de estas miriadas
de arenques hasta que la encuentre en su camino al

unto en que va 4 poner. Luego que la encuentre, sa-
Eiendu que van 4 pouer al puerto, acartard su distan=
cia la noche siguiente y continuard echando sus redes
cada vez mas cerca del puerto hasta gue el arenque
haya puesto los huevos y vuelva al punto de don-
de vino,

El arenque es como hemos dicho, un articulo im-
portante de comercio para algunas poblaciones de la
Gran Bretaiia; los puntos principales de esle comer-
cin, son Dunbar y Wick, ambos en Escocia. Wich
cuenta mas de mil doscientos barcos dedicados d esta
pesca. En Anstruther, en Fife, hay tambien un niime-
ro considerable. En varios puntos del lago Fyne hay
puertos donde se pone i curar el arenque delicado de
este lago. El arenque del lago Fyne se encuentra en
todos los puntos de Escocia, y es conocido y apreciado
por su escelente sabor en todos los puntos del globo.
Mas abajo del Clyde, en la costa occidnta', se coge

una obra sobre la historia natural del que, ha tra-
hajado mucho para aclarar algunos puntos relativos al
crecimiento de este pescado. Mr. Mitchell cree que el
tamaiio de los arenques cogidos d lo largo de la costa
de Shetland en la Noruega, es casi ¢l doble de los que
s+ cogen en las islas de Shetland, cuya clase es dos
veces mayor que la de los de Thurso, y los primeros
(ue se cogen en este punto, son bastante mas peque-
nos que los de la isla de Man; los de Minch y los del
Iazo Fyne, mucho mas pequeiios que los de Caith-
ness y Baufi, ¥ no llegan ni 4 la mitad del tamaii ) de
Ios de Aberdeen, Files ¥ Berwick, lo cual estd en con-
Ira de la opinion de que los arenques vienen (el Nor-
le, pues en ese Caso era preciso que vinieran de los
mares polares dos clases distintas, una que crecia d
medida que avanzaba hicia el Sur, y otra que se havia
mas pequeiia segun iba adelantando en In misma di-
reccion.

Sin embargo, le estaha reservado 4 Mr. Cleghorn de
Wick , naturalista célebre y muy versado en las leyes
de la naturaleza, el dar & luz un nuevo modo de con-
siderar la cuestion e los arenques , principalmente en
lo que se refiere d la causa de estas fluctuaciones en
su pesca , que han dado 4 los naturalistas antizuos un
campo tan vasto para inventar cuenlos. Se creia siem-
pre que la fecundidad de los arenques era tan enorme
que no era pasible esterminarlos, y como se suponia
jue un mero arenque conlenia mas de treinta y seis
mil huevos, 4 nadie se le habia ocurrido antes que
Mr. Cleghorn se ocupase de eslo, que habia una pro-
habilidad de disminnirlos; los libros populares de his-
toria natural nos habian dicho desde el tiempo de
Buffon , que si & un solo par de arenques ¥ i sn eria se

I una gran cantidad de arenques que en su
mavor parte se envian directamente i Glasgow , donde
se venden frescos, mientras gue otra parte de ellos se
envian d Inglaterra por Liverpool.

La pesca del arenque en Inglaterra estd reglada por
una ley del Parlamenlo; estd mandado que no se ein-
piece i pesear hasta despues de puesto el sol, v imica-
mente con reiles de cierla clase. Los barcos destinados

ta pesca, dejan ordinariamente el puerto una ¢ dos
horas antes de ponerse el sol, que es el Liempo que se
necesila para atravesar la distancia que tienen que re-
correr. De Dunbar van & la isla de Man, que se halla
bastante distante. Luego que llegan al punto de la
pesca escozen el paraje que creen mas favorable, y la
tripulacion se pone al Irabni'o.

Wick, que se halla unido con Pulteneytown, es el
Amsterdam de Escocia; esti hecho de espinas de aren-
ques. Lo que ol alzodon es para Manchester 6 los cu-
chillos para Shefiiell son los arenques para Wick. He-
mos dichu ya gue anualmente pescan en este puerlo
mas de mil doscientos barcos; por lo tanto puede eon-
cebirse ficilmente la animacion y el ruido e esta po-
blacion cuando hay una pesca estraordinaria. Por lo-
das partes se ven arenques; por todas partes un niimero
infimito de cestas llenas de ellos son vaciadas en cu-
bos inmensos donde los limpian eon tanta prontitud
como pueden Lraerlos de los barcos, lo cual no es la-
rea ficil, porque el puerto es estrecho y las barcas estén
todas juntas; de modo que los cargamentos de los bar-
cos mas distantes, son conducidos atra lo todos
los gue hay mas cerca del muelle. Detris de los cu-
has estin fos que colocan los arenques en los barriles

o en ellos puinados e Lo hombres que se

<al,

Los que P )i lo se quitan su uni-
forme , lavan su rostro y sus manos, y muchas veees
se ve que los que aparecian sucios ¥ repugnantes, son
dvenes de facciones agraciadas y de rostro agradable.

Como el hallar los arenques JP nde mucho de la
suerte, el sistema de comercio aplicable  esta pesca,
parece haberse hecho bajo esta base , porque la pesca
ilesde el principio hasta el fin tiene un cardcter de
loteria. Cada barco contrata con algun traficante el
suministrarle una cantidad de pescado fresco, pero no
sabe si podrd pescar mas de lo que tiene contratado &
sino llegard a la décima parte de ello. Estos trafican-
tes adelantan dinero § los pescadores, por lo cual mu-
chas veces realizan grandes benefivios, si bien se espo-
nen 4 pérdidas que pueden ser de importancia; pero
todo esto sosliene una actividad considerable y sirve
para mantener una multitud de gente en el punto en
ilonde existe este trifico.

De Dunbar y de algunos otros puntos se envian
grandes cantidades de arengues frescos & Edimburgo
y Gilasgow y aun al mismo Londres. De todos los luga—
res que se hallan sobre los ferro-carriles que comuni-
can con los distritos populares del pais, los traficantes
emprendedores envian diariamente cantidades inmen—
sus de esle pescado delicado, y en los puntos donde no
hay ferro-carril un barco d dos hacen el trifico por su
cuenta, vendiendo luego los arenques & traficantes,
cl con carros tirados por asnos, atraviesan el pais
llevando los tesoros del mar & los lugares y quintas le-
Jjanas del interior del pais.

Como hemos dicho va, los arenques pueden cogerse
en cierlos puntos durante lodo el ano; pero la ¢poca
e mas aclividad para la pesca es el otoiio en la que
termina por lo que puede llamarse la recoleccion.

La pesca de_arenques en Escocia se halla sujeta i
ciertas regias fijadas por una ley del Parlamento y b.'lf'u
lainspeccion de comisionados que determinan el modo
de llevarla i cabo, Cada barril dle arenques es marcado
por érden del gobierno para cerlilicar que estin bien
curados; por esla marca se paga un dderecho muy re-
ducido; pero Ias personas imparciales é inteligentes
creen que seria mejor que el gobierno no interviniera
en eslo, porque en este caso, los que se dedican 4 este
trifico, procederian por si mismos y el modo de pescar
y de curar los arenques llegaria a su perfeccion. El
pro.lucto de la esportacion de arenques llega en Ingla-
terra i una cantidad may considerable.

A.

PROUDHON.

La Fraocia acaba de perder & un escritor eminen-
te, de talenlo vastisimo, de légica admirable; pero que
en lugar de emplearlos en pro de la sociedad, convir-
|licilos en instrumento demoledor de instituciones secu-
ares.

Mr. Pedro José Proudhion, escritor politico socialista,
nacié en Besanzon, hijo de un pobre tonelero. Por ol
cuidado de gentes caritativas le pusieron en un colegio
del que fue despedido y se metio & impresor. Al poco
tiempo publico un ensayo de gramitica. Los directores
de la Academia dv Besanzon le pensionaron con mil
quinientos francos ; marché 4 Paris y escribié algunos
articulos en la Enciclopedia catdlica, entre otros [a de-
fensa de la observancia del domingo. Maleadas sus ideas
dirigié confidencinimente & la Academia de Besanzon
su obra : ; Qué rs la propiedad? fqur se reduce 4 es-
planar el principio sentado por él: La propiedad es un
robo, L.a Academia en su visla le suprimid la pension.
Nombrado el célebre Mr. Blanqui para censurar la obra,
manifesté que no habia nada censurable en ella.

En 1842 se le acusi ante fos tribunales (e Besanzon
por otro folleto que escribié contra Jos propietarios;
pero fue absuelto y poco despues nombrade director
de una empresa de conduccion de mercancias en el Se-
na donde siguié hasta 1847 publicando: La creacion
segun el drsen h v Lar contradicei econd-
micas.

Dirigié tambien el Representante del pueblo, perii—
dico revolucionario, pero que le gmnj«ﬂnl populari-
dad, que fue elegido diputado por el Sena, por selenta
y siete mil noventa y cuatro votos. Votd contra la pena
de muerte, ¥ luego en nombra de los proletarios pidid
la inmediata lignidacion de la propiedil.

Tras grande: erios para estender su

stema, pii-

snse al frenle o < pericdicos diarios gue murieron
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Pesca del bacalaos

A cualquiera Y'.u-tc que dirija
el hombre su industria y aplic
cion, encuentra, generalmente
hablando, la natural ia
i sus afanes, pues, s
nqueaagradecidaapres >
productos i la mano solicita en
su cultivo, no se muestra el
mar menos liberal en las di
vas que dispensa & quien |
busca cuidadoso. Son inmens:

7

)
0. esperarse
s minerales.
A esfa primer consideracion,
que hace tan recomendable la
pesca 4 todo Estado maritimo,
se anade otra de no menos gra-
vedad, y es la del especial fo-
mento que presta & su poder.
Por esta razon los que se em—
plean en la pesca deben mere—
cer la particular, atencion del
gobierno. Son estos hombres
para las fuerzas mavitimas, lo
(que los reclutas para con las
tropas de ticrra. Los barcos en
que yan & pescar, pueden mi-
rarse como fa_cuna de los ma~
rineros, donde se crian, s
connaturalizan 'con el mar, se
aficionan & I profesion y sc
. adiestran de tal modo que t
G cuatro campaiias de. pesi
bhastan para la instraccion de
un buen marinero.
Para que puedan congeerse
mejor los trabajos de esfa pi
fesion, daremos una noticia
da de las i
cas que se practican , ‘que son
las del arenquey bacalao, se—
gun acostumbran 4 hacerlas los
marineros franceses, haciendo
tambien mencion, de la forma
en que lo_verifican los holande-
ses ¢ ingleses.

Pesca del arénque.”

e emplea cred
bareos y de marineros de
reates naciones . y salen regu—
larmente ll](j! puerto de Dieppe

L

aquel n@unero. Est
componen de cinco piezas 6 pa- *
fios, eada uno de catoree yaras
en cuadro, los ‘cuales se cosen
inmediatos unos & otros. El alto
de ella estq sostenido ¢ atado
por 100 cabos de bramante muy’
delgado: cada’ cabo de’yeinte
pulgadas de largo: estos se van
atando de tres en tres mallas,
debiendo tener cada uria de ellas una pulgada y teveia en cui-
dro. Dos cordeles de un dedo de grueso atraviesan la red, y
estin asidos & todo el largo de ella con unos pedazos de cor-
cho_colocados i cierta distincia unos de otros. ;

Elarenque quese coge sobre las coslas de Francia se trae
resco ¢ salpresado, i diferencia del que se pesca en Jas cer-
canias de Yarmouth, en li costa oriental de Inglaterra, el cual
se sala en el mismo harco.

s
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A los-arenques salpresados solo se les salpica de sal, sin
sacarles las higadillas, tratdndose meramente de conservarles
durante dos 6 tres dias hasta que el barco pueda ganar puer—
to. Se venden por cuenta como el arenque fresco, Y el com-
prador despucs de haberle lavado s¢ emplea en ahumarlo.

Con este fin coloca los arenques en un desvan de bhastante
estension , ensartindolos por la cabeza 'en unas varitas que

| estan sostenidas 'sobre una especie de caiias dispuestas per-

La fuente de cristal en ¢l crucero del edificio construico paa la- Esposicion Universal,

pendicularmente 4 modo,de es-
calerillas , todo. alrededor, del
desyan. Despues de esto, el que.
estd versado en esta operacion
va disponiendo. sobre el mismo
suelo, cubierto de tejas, varios
montoneitos de virutas, i otros
combustibles, que mantiene en:|
cendidos de dia y de noche du-
rante. tres: semanas, para. que.,
«el arenque. quede ahumado en
aquel grado que le corresponde.
Los arenques que se. salan y .,
aderezan 4 hordo de los mismos. ;
barcos, luego que llegan & Diep-; |
pe, sellevan i casa gel maestro .,
salador, quien abriendo los bars ;
riles en que vienen metidos, los, .
echa en una cuba , donde, se la=
van,y. se limpian en. su propia,
salmuera, Despues unas muge-
res los van disponiendo,y.encu- |
..mdo uno i uno ennueyos har-
riles, dentro, de loscuales; los |
prensa, el tonelero para hacer .,
solo, dos barriles;de. ios que an-
tes componian tres, con el fin
de atender mejon & su, conser- |,
s paste de; los .,
ASPOLLe, y.enieste,
\ho_se, gasta, sal,
alguna,, it \ g
Ademis de la pesca que. ha:
cen los de Dieppe, Ins habitans; |,
tes; de otros puertos. inmedia~
tos, como Boulogne y Calais,
emplean en la misma cerea de,
ochenta barcos y.ocupan unos |
mil trescientos marineros. De
tambien unos,
ripular cin-
cuenta corbetas g, barcos cu=,.
hiertos , los cuales, suelen traer,
rca de 40,000  barriles. de
arengues cada ano. ., | 1
... Pero los que siguen la, pesca
del arenque:con mas. estension
¥ mas fama en cuanto 4. la su-,
erior calidad de, ellos, son los,
holandese;

‘ % sl
Elmodo de berfeficiar, elas
que viene & ser pogo,mas dme-;,
nos. el mismo._que, en Dieppe,
con la diferencia de que los h
yel

que pretenden algu
siempre con, detrimento de, sw
buen sabor, o, fn
- Los barcos de que se trala,
-salen & mediados, de juni

a

SU, pesca, con
0, que llegando |
de los primeros, cogen regular-
mente los mas gordos , despues
1os Van siguiendo hdcia 10 Targo de la costa dc?nglute A G
ca (e Yarmouth. \ i SN
Cotejada la pesca que hacen' los holandeses con la de los |
franceses, se halla que es mas benéfica la de estos & los m:

rineros empleados en ella, y Ja de aquellos mas ventajosa,

los propietarios de los barcos, y, generalmente & su nacion
or el erecido despacho que logran los holand 5 en Pete
urgo, Dantzik y otros puertos del mar Bdltico, donde se yeri-
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AT | ~'Una-dé'las dos entradas principales del Palacio de’Cristal. ' ¢
dad dle-ellos,, como: por:os moderados derechos ‘que, contri~|
buyen al tiempo de estraerlos de Holanda. . 5t

Laspesca del arenque, y-la del pescado fresco.en la inme-
“Qiacion de las costas ; puedenimirarse como la cuna-del mari-
nero; pero.la que mas propiamente;debe;conceptuarse como
swlescuelay es - il
la:que se prac-
ticaenaltamar,

en| remotas

istancias , es~

ecialmente Ja
dela; merluza |
6 bacalao. Eny
elladlega afor-
talegerse el «
marinero , con
elyiolento y
penoso ejerci-
cio, al pasoque
seva connatu-
ralizando - con

. el.rigor deilas
estaciones ,  Ja
vehemencia de
las., tempesta~
des, Ja,inmi=
nencia, de_los

cualquier marinero de esta clase & los que solo se'han ejerci=!

¢ guna, cuanto por la %ue se reconoce
tado en otrasnegociaciones. (

\ era’ propara—
1iodo de beneficiarle. Segun 'es la-variedad de pes-
4 I primera pesca errante, ¥ la segunda pesca de
‘se'hace ‘salpresando &'bordo del mismo navio'!
podrd Hamarse' prq]lniamén‘— 4
te merlvza. La
otrd'consiste
ienllevari tier-)
ra el ‘pescado !
SeguNse vaico:
‘giendo, para
o

o |\ Pesca, del bacalap. |, .
Se distinguen dos especies de bacalao, 1o tanto por I di-

fica elmayor consumo de,arenques , asi {mrvln superior; cali= ‘Lo en ellarte de maniobrars circunstanoia que hace' preferible l wversidad que haya Propiamente en’laes

Nlama bacalao
Lias embarca~
oiones (que vax'

@ la pesca de}
bacalao'suelen
sen de porte de
400 & 150 to=
meladas, y tie~

i nen de doce
0 doveinticjn—
peligros, y se = 7 co hombreg de
va adiestrando Y Seym X . tripulacion, 'y
en el modo. de ) fi : )\ 3 ) muchas vedes
precaverlos, f " los ' marineros:
mediante. una L= ostin interesa:
incesante vigi- ’ P S 2 i - a dos ‘por  cior~
lancia  atina- ta cuota en el
dgeonocimien-, Objetos de cristal. J producte de a1’
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Pescn. Los que estin destinados 4 la pesea de la merluza, sa-
en de Francia per febrero y marzo, para lo que llaman pesca
tempranera, y regresan en junio, julio y- agosto. Tambien
Ty otros muchos que solo s¢ hacen i la vela en abril, mayo
¥ junio, para la pesca_de otofo, y se verifica su regreso en
octubre y noviembre. Regularmente desde 15 de julio hasta
fines de agosto desaparece Ja merluza en el gran banco de
Terranova, que es el paraje donde se suele hacer esta espe—
ciede pesca.

Antes de emprenderla se dispone una galerfa desde el palo
mayor & popa, que estienden algunos  todo lo largo del na-
vio, y hdcia sus costados se estienden unas barricas vacias, 4
las que se ha quitado uno de los fondos. En cada una se colo-
ca un marinero pescador, teniendo la cabeza resguardada por
una especie de ‘tejadito embreado, que esti asido & la misma
barrica. Segun va cogiendo merluzas con el aparejo y cabo

ue lleva & este fin, les corta la lengua y las entrega & un paje
gc escoba, quien las lleva al marinero trinchador, y este les
corta la cabeza, sacdndoles los despojos interiores, que se sa-
lan juntamente con la lengua. ¢

Concluida esta operacion arroja el trinchador la merluza
por un escotillon al entrepuente, donde el despojador la abre y
saca la espina, y despues echa lu erluza por otro escotillon
i la bodega, donde el salador la sala, y la va disponiendo por
camas, cola con cabeza, cuidando de que haya la sal compe~
tente entre cada merluza, para que no se toquen unas 4 otras.
sin escederse en la cantidad de sal, pues de cualquier falta ¢
esceso se sigue notable deterioro al pescado. g

Los navios rlestinud,os;pnm Ta pesca del bacalao son de

(sUPLEMENTO N, 6

Estas ventajas las debe la Inglaterra 4 Ja adquisicion de la
isla de Terranova, cuya posesion proporciona la pesca seden-
taria del bacalao 4 sus les, y el pronto carg; de
los navios ingleses.

proporcion podian tener los espaiiolesal polo opuesto,
sobre las costas.de Ja tierra del Fuego ¥ Magalldnica,, asi de |
la banda del max del Norte, como del mir de Sur, formando.
algunos establecimientos de marineros diestros en la: pesca
de Terranova, que establecidos alli con sus familias, hiciesen
lapesca sedentaria en la misma forma que alli se practica.

Los navios, espafioles que fuesen & cargar 4 aquellos, les
debian lleyar, como hacen los ingleses, avios y aprestos nece-
sarios I])Jnm la. pesca. 3

La bahia de San Julian estd surtida en abundancia de sal
con que poder salap los lp(;scados » de manera que Ja naturale-
2 nos, estd presentando los' medios ficiles para traer do
:ﬁqucl_los‘ mares el bacalao necesario para el consumo do
Espaiia. 1 7

El almirante Anson en su viaje dice que en aquellos ma~
res vi6 gran cantidad de bacalao, y alrededor de las-islus do
Juan Fernandez; que se podrian hacer pescadores ¥y opulentos
sus habitantes, los que se multiplican en proporcion 4 las
ventajas que obtienen. De esta abundancia de pesca hablan
muchos de los viajeros antiguos y modernos. i

En los mismos mares , y los de la embocadura del Rio de

aun |

Ilo y los suyos, dando 4 su estado

¥ fué su sesto descendiente ¥y heredero el famoso Guillermo,
1lamado el Bastardo,

nes y los dinamarqueses hubiesen ocupado
Y-acabase ﬂe morir recientemente Ed[
era de la linea sajona, era tal la ayersion que tenian

dos, y este es el punto decisivo en que conviene
su historia, en la cual procuraremos no omitir los
Tes relativos

principiar
1 T pormeno—
i las cinco familias y sus dcscemﬁcme%s.

Familia de Normandia.
Rollo, que era caudillo de una

tureros del Norte que arrasaron la
siglos IX y X, recibig del rey de

deaquellas bandas de aven-

mitad de la Europa en los

Francia Carlos el Simple
sta id

P , ARCO e
Francia, con el titulo de ducado. Alli se establecieron Ro=
el nombre de Normandia,
0 orque lo era por su nacimiento yel
Conguistador por su fortuna. Habia Ya mucho tiempo e I
isla inniediata,, llumada ya Inglaterra »'se hallaba envuelta en

revolucionos y'alhorotos, por haberse acostumbrado sus pue-

blos & ver trastornar el 'érden de sucesion;; y como los sajo-
el trono por turno,
uardo el anB;sor sque

los.san—
leses al yi d qués, que precip ofrecieron
2 corona d un-particular llamado Harold, en perjuicio tam—

biert del descendiente y heredero-de Ja rama: saf‘ox;’a. Eraeste
hubiera podido

ljm‘_nif}o llamado Edﬁ;arrlo Atheling, cl cual no

la Plata, se encuentran ballenas en abund y.0s otro ob-
Jeto que podria interesar las pescas que alli se fomentasen.
Los portugueses la hacen sobre la isla de Santa Catalina,

_porte de 120 4 350 t llega su tri ¢ cua—

en la costa del Brasil, y es fama que la aprendieron de unos

renta y cinco d ciento cuarenta hombres, asi para el gobierno
de la nave, como para el manejo de las lanchas, que e lleyan
deshechas ‘en piezas debajo de la sal. EI nimero de Janchas
varia segun el porte de la nave, desde § & 26, teniendo cada
una de ellas empleados tres marineros, & escepcion de las
cuatro que estan destinadas & coger el caplan 6 pececillo para
el cebo, que ocupan cuatro y i veces cinco marinefos.

La tripulacion debe llevarjior lo menos diez despojadores
de bacalao, diez trinchadores; sesenta pescadores, veinte apa-
rejadores 6 andamieros para jmcel' los tinglados y cortar lena,
diez marjneros para la pesca;del cebo, Y ocho 6 diez pajes de
escoba para lavar el bacalao. i

Ll andamio es una especie. de tablado que se construye &
la orilla del mar, sobre estacas metidas dentro del agua, d
cierta distancia de tierra, para que puedan descargar la pesca
las lanchas que Ja traen;'y & veces necesitan de cuatro & cinco
piés de agua para navegar. Este tablado tiene de ochenta &
noventa piés de largo, :{wsnncho 4 proporcion.

Los mavios destinados para la pesca del bacalao salen &
fines de abril 6 principios de mayo, y la concluyen 4 fines de
agosto 6 por setiembre, pues pasado este tiempo , aunque en-
confrasen abundancia. de pesea no: la podrian beneficiar ni
curar.

Luego que se avista la tierra, se busca una cala donde-
pueda guarecerse el nayio. Encontrada ya, se empieza el des—
embarco de todos los efectos, se construye el andamio, y se
arman las lanchias que. llevan desarmadas’; y. verificadas estas
operaciones empieza Ia peséa. > s )

Al rayar el alba parten-laslanichas desde los mismos andg-
mios, yse internan cuatro 6: cinco leguas en alta mar, ¥ vuel=
ven al ponerse el sol, arrojanto en los tablados el hacalao que
han cogido ;' pasa este inmediatamente 4 manos del trincha~
dor, que le’ !
despojador para gue Io abra'y oubra de sal. Dentro de esta
permanece ocho 6 diez dias; puesto sobre una mesa que tiene'
tres piés de largo, iy se coloca if I misma orilla
sado este tienipo,se le saca'de la sal, y se.le. pon
rante cuatro,o; einco. dias: despues'de estoise I
un dia sohre la playa pare

del agua:ipa—
e d secar du-
5 deja’ tendido
(quétome; el icolor] correspondiente
I a vy sivel tiempoilo permite, y vol
e & tender el din siguiente, pararecogerle

08 Timeros que: f fras: tantas pilas

viéndo]
en varl

cast di

Queda en este estada durante alganas dias, al cabo de los cua-
les los marineros le.tienden de’nueyo y vuelven despues '
recoger para formar otras pilas 6 rimeros mayores que las an-
teriores, donde el bacalio queda trasudando por ocho 6 diez
dias, y pasados estos lo reponen sobre la playa para que se
acabe de curar y de antearse. b iwin

Segun se va haciendo la pesca se repite la propia epera—
cion; y es de cargo del que la dirige anotar diariamente la di-
ferencia. del asoleo que ha esperimentado cada ]pila, como
tambien.de avisar cuando se halla el bacalao con Ta dad

corta la cabeza, y lo entrega despues de vaciado al'|

), | tece d menud
porIa tarde,
PeRtaie

la cabeza; hicia abajo

d del siglo pasado.

LSTRACTO

DE LA
HISTORIA DE INGLATERRA ),

ov D, Sehasthoan Wadano,

CGuando la Inglaterra era todavia bérbara, y solo conocida
con el nombre de Bretaia, no pudo evitar la suerte comun 4
todas las naciones de ser subyugada por los romanos, en el
siglo primero de la era cristiana, bajo CUyo yugo permanecio
sumisu por espacio de cerca de cuatrocientos aiios. Mientras
que losbretones gozaron de aquella forzada proteccion, fuéron
perdiendo poco & poco sus costumbres salvajes y guerreras, y
cambidndolas por otros goces mas pacilicos, abandonando ¢l
tudo ejercicio delas armas para entregarse 4 las artes, propias
del estado de paz, 'y adormeciéndose en el seno del TePOso;.
que luego les fué muy funesto. Apenas se vieron los romanos
atacados en todas partes por los hirbaros.del N orte,, tuvieron
que abandonar sus conquistas lejanas para @bncentrar sus’
legiones, y los ‘afeminados bretones no pudieron resistir d
sus.vecinos los pictos y los escoceses , i quiencs los romanos
1ismos no habian podido domir. En tal conflicto, acudieron, |
| sogun la d , & los mismos birl 5 Nam [
mando 4 los anglos y & los sajones, que vinieron de las costas |
'd¢ Holanda y de Holstein 4 despojar @ los mismos que prome—
(tian defender. Asaltados los bretones por aquelios pérfidos |
aliados, fuéron: dostruidos'-y"d(ifpersos, huyendo los pocos
que quedaron & las montafias de Gales, 6 lo i una,
provincia de la Galia, que desde entonces es conocida con. el
nombre de Pequeiia Brotaha, Todavia conservan  estos dos. |-
“pueblos una f;rander analogia en su idioma; y-tal, que acon-
o' encontrarse marineros de Gales ¢ de Bretana
}y_ oneros reciprocamente unos de otros, que prineipian 4
| hablar el misino idioma, y bendicen al cielo de'una casualidad
tan propicia, sin:sospechar siquiera la antigua desgracia de
que tuvo origen. \ 5
i: Dueios 1os anglo-sajones de la Bretaiia, “fandavon. sicte |,
“TeiNos ¢n-su nueva conquista, ysu -historia, que se.conoce
con el titulo de Heptarquia, no merece la pena de ocuparse,
en ella, porque toda se reduce & combates, asesinatos Y sa-
queos, que son las ordinarias consecuencias de estas eligro-
sas divisiones, asi; como de la inevitable rivalidad de los que
las gobiernan.
Ultimamente, & principios del siglo IX; se apoderd por
herencia 6 por conquista de todos estos reinos untal Egberto,

¥y estado; conveniente de embarque. i
‘Para el mejor resguardo del bacalao en la bodega del na—
vio, se guarnece todo el circuito y plano de ella, asi de tablas
como de brozas que impidan cualquicra especie de humedad.
Coricluida la pesca se dejan las lanchas en tierra, sepultindolas
en unos hoyos hechos en Ja playa, donde se vuelven & encori~
trar al afio siguiente.
- Las higadillas se van echantlo en cubas, donde se corrom-
en, Y dejan un aceite que se va depositando en las barricas.
Sste aceite os provechoso para los curtidos, y produce tam~
bien; aplicado como medicamento en las raquitis Y otras en-
fermedades que procedan de debilidad, maravillosos resultados.
Los ingleseu practican tamibien esta pesca de los dos mo=
os indi¢, 6 salindola 4 hordy, 6 | icidndola en tierra.
Los navios que se dedican al primer método suelen ser de
porte de 100 toneladas, y salen'de. 108 pucertos de la costa oc=
cidental de Inglz\terr&pur los meses' de, febrero Y marzo, y
llevan de tripulacion de diez y' ocho 4 veintidos marineros; y
hay algunos tan diestros, quesuclen coger de 350 & 400 mop=
luzas en un solo ‘dia.:Luego que los capitanes han logrado,
completar las dos terceras partes y d veces la mitad del car—"
gamento, procuran yerificar su r dgreso i Europa, lp:lra evitay;
* ¢l deterioro: de Jas menluzas cogidas al principio de la pesca:
recelo tanto mas fundado, cuanto que no ponen el mayor es-
mero en su beneficio. i
Los navios de mayor porte salen mas tarde, y 4 escepeion
de un corto niimero que se dedica & beneficiar el bacalao en
tierra, compran el que les venden los pescadores residentes
en Terranova, & quienes llevan tambien avios de pescar y
otros tiles y géneros que les son necesarios, con lo cual ad=
quieren deble ventaja, .

desde el cual principia 4 inspirar interés la historia do la mo-
narquia inglesa. ) v il
iete son las familias que la_han gobernado desde enton—
ces, una dels‘yues de otra , 4 saber: la Sajona, la Dinamar—
uesa, la Normanda, la Angevina, la_de- Pudor, la de
Bstuardo y la de Brunswich. Las tres primeras debieron el
trono d la conquista, kas tltimas 4 la sucesion -por herencia.
Dejemos aparte las dos primeras, porque apenas ofrecen
el mas ligero interés sus guerras y revoluciones, debiendo
llamar nuestra atencion la tercera, que es en la que da prin-
cipio la época notable de un trastorno completo en Jas leyes,
el idioma, el derecho deipropiedad y las costumbres. Todo
cambié de:aspecto-en:aquel pafs con la llegada de los norman-

(1)  Creemos hacer un servicioid los que no hayan leido la historia
de Inglaterra, y mayormente 4 los que la hayan estudiado bien » ponién~
doles @ Ia vista el cuadro de Jo mas. importante que hay que considerar
¥ retener en ella no solo porque en él verdn agrapados los principales
hechos acaecidos en el espacio de veinte siglos, sino_porque con estos.
materiales, debidamente amplific: ndrd cualquier eseritor curioso,
formar un buen libro elemental-paracesce. * 1a pliblica ensefian-
zd. La historia de Inglaterra, tan'mal y tan poco s.-ida generalmente
\en Bspaila, por razones que ignoramios, es 4 nuestro entender una de

as mas lililes que debe estudiar cualquier joven bien educado, yla
mas necesaria para los que aspiran 4 seguir la carrera de la tribuna pi-
blica. -Porque no solo se_encuentra naturalmente enlazada con ella la
historia_de Francia, de Espaiia, de Holanda y de una gran parte de
Alemania,, sino que es a| mismo tiempo la pintura mas fiel del origen,
Trogreso , inconvenientes y utilidades de los gobiernos representalivos,
adoptados en una gran porcion dela Europa, y proximos 4 estarlo
muy en breve en 1as restantes. Ofrece tambien este estudio otras mu-.
“chas venlajas, para apreciar-sobre todo sus revoluciones especiales,”
harto mas sangrientas y feroces, que 1a tan ponderada de Francia yde

ningun otro pueblo,

| testamento en su favor: y 4 pesar de que nunca pudo-

[ importantes.

de aquellos terribles estranjeros. En este france

fué cuando se presentd alli el bastardo; Guillermo, duque de

Normandia, bajo el pretesto de'gue habiendo servido su corte
de asilo & Eduardo ‘eF Confesor durante sus desgracias, venia
4 hacerle una visita & Londres durante su grosperidnd. Supu-
s0 Guillermo que aquel monarea reconocido habia heeho un
esen-
tar semejante documento, Tué este el tmico titulo de todas
sus pretensiones; pero su verdadero derecho. proving de la
batalla de Hastings, en que perdi6 Ja vida su rival.

Diose esta batalla en el ano de 1066, y con ella se terminé
la_conquista de toda Inglaterra, donde " reiné  Guillermo el
Bastardo hasta 1087, en que muri6. Estuyo casado con Ma-
tilde de Flandes, que fallecié en 10835 y esta conquista oca—
siond una | p n las feyes, las propiedad
elidioma, pues mand¢ el conquistador que las actas de legis-
lacion y de gobi se ik publi en francés.
El fué quien introdujo.el sistema feudal en Inglaterra, cuyo
territorio dividid. en sesenta mil feudos;: de que hizo repar-
timientos por la mayor parte 4 los normandos. Sus descen-
dientes, que fuéron Guillermo II el Rojo y Enrique I, ocu-
garou el trono por espacio de sesenta y nueve aios, hasta que

latilde , que fué la Gltima princesa de esta familia, le tras-

Jad6 @ la casa de Anjou, en 1154.

Familia de Anjow 6 Plantageneto.

Principié esta dinastia en Gofredo Plantageneto, conde de
Anjou, que sc casé con Matilde, siendo | su-madre heredera
del ducado de Maine, y habiendo. su padre idose 4 reinar en
el Asia, por haberse casado en-segundas nuncias con la he-

.xedera del trono de Jerusalem donde  continué reinando su
‘descendencia hasta la tercera generacion en que se estinguio.

Enrique, el-hijo de Matilde, fué el primero de los Plantage-
netos que heredd ¢l. trono de' Inglaterra y la Normandia por
su madre, 'y las provincias de Maine, el ‘Anjou'y la Turena
por su padre, & cuyos domi afiadi6 inm 0
castindose con Leonor, heredera de Aquitania,, que le trajo'en
d das 1as ‘provinci il e Francia, desde el
Loira hasta los Pitineos. Con todas ostas ventajas patrimo-
niales, se establecié en  Inglaterra la ilustre cas de An; ou,
ue reiné mas de trescientos aiios,y di6 de si los mas hri-
ﬁam.es soberanios de aquella monarquia, y los materiales mas
t ara su ‘historia. Principalmente: Envique II,
Eduardo I, Eduardo Il 'y Enrigue Y, fuéron de aquellos mo=
naxcas, cuyos nombres se recuerdan’ con orgullo y compla-
cencia, no'solo por sus vietorias y conquistas, sino_tambien
por sus leyes. Pero al misiio tiempo los reveses,, infortunios
yel trigico fin de aquella casa tan célehre, suministran abun-

dantes reflexiones 4 los politicos y filésofos de todas las nacio-
nes y de todas las épocas, pues acabé en el campo de batalla,
donde la familia de Tudor, que era su heredera por la linea
femenina, vino 4 recoger sus sangrientos despojos. Catorce
fuéron los soberanos de esta. familia que ocuparon ‘el trono
or espacio de trescientos: treinta yun ufios; & saber: En=
rique 11, tan feliz en sus ‘empresas esteriores, como‘({esgra- |
ciado en Jo interior’ de swcasi. Cas6 con Leonor de- Guicna,
que habia sido repudiada por Luis VIL, rey de Francia, y mu-
Ti6 en 1202; 'y en segundas nupcias' con la‘belly Rosamunda
Cliffort. Ademds de los vastos dominios que ya-hemos dicho
ue poseia, conquistd la:Inlanda en 1172, y se apoderé de la
gl‘cwfm. En su tiempo se*hici las famosas
de Clarendon, publicadas ‘en 116%,¥ acaecié la' muerte de
Tomds Becket en, 1170. Falleci6 ¢ste soberano el afio 1480,y
le sucedi6 en la corona Ricardo.l,iGorazon de Leon , el héroe
de la tercera Cruzada, que casé:con Berenguela de Navarra;
Y fué muerto el aio 1199. Debi6 ‘sucederle enla coroma su
verdadero heredero Arturo, quien en efecto fué declarado rey
apenas fallecié su padre;-pero le-asesing su tio Juan Sin Tier-
ra, asi como tambien Muyoencerrada toda su vida d su her-
mana y heredera inmediata Leonor; Hamada la infanta de
Bretaia, hasta que murié ¢l afio 4244, - 2
No disfrut6 ]:u-go'!icmglb Judn Sin, Tierra el fruto de. su
criminal usurpacion; pucs, urid miserahlemente el'aio 1216,
despues de un reinado vergonzoso; en que ‘se declaré vasallo
del papa,:y firm6 la famosa Carta magna. Sucediole en el
trono Enrique I1L de Winchester, que: reiné cincuenta'y seis
anos, y es uno de los mas largos' reinados que ofrecen los
anales de Inglatcrm , asi como_tambien el mas fecundo en
disensiones civiles. Estuvo casado con Leonor de Provenza,
favorecié imprudentemente & muchos. estranjeros 5_cred la
cimara de los Comunes, y perecid en hyeshum el aiio 1272.
Tuyo por hijas 4 Juana, que fuéreina de Escocia; 4 'Isabel,
que cas con el emperador Federico I, y & Leonor, qus 6
casGien primeras nupcias con el conde de Pembroke , 3' les-
pues con el famoso conde de Leicester; y dé rGS})llns el fin
Ardgico-de este Gllimo, fué!desterrada con sus hijos , 4 quie~
nes asesinG su primo Envique en 1272. 2 3
Eduardo I, ﬁmnz\do el Largo, fué un principe capaz; firmg
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limitase & andar 6 nadar como los dem4s animales de sn
especie. Cuando el mar estd tranquilo y el cielo sereno, se
sube 4 la superficie del agua, saca toda el agua que contie-
ne su concha, para que pueda esta flotar sobre las olas como
una barquilla; despliega luego seis de sus brazos 6 ten-
téculos, y los estiende hdcia el esterior sobre los lados
de su embarcacion , para que le sirvan de remos. Levanta

" despues dos otros brazos muy anchos y membranosos de
cara al viento para gue le sirvan de velas; y boga de este
modo mientras quiere , tomando la direccion que masle
acomoda por medio de sus remos, que reemplazan con
ventaja el timon que le falta. Si las olas se agitan anun-
ciando la tempestad , 6 prevé el argonauta cualquier otro
peligro , pliega repentinamente sus velas que, junto con sus
remos , retira en el fondo de su barquilla ; y luego por me-
dio de un movimiento rdpido sumerge su nave y se hunde
para agarrarse  los pefiascos 6 4 la arena, donde perma-
nece hasta que la tempestad 6 el peligro hayan pasado; vol-
viendo 4 empezar nuevamente su navegacion, tan pronto
como el cielo y el viento vuelven 4 serle favorables.

Cuando nuestros mayores se embarcaban para un largo
viage , dirijian ardientes votos & Ntra. Sra. del Buen So-
corro ¢ del Rescate , no solo por el temor de las tempesta-
des y de los naufragios, sino tambien para que se viesen
libres de la rémora. Cuando este terrible animal encontraba
un buque en alta mar, es fama que se agarraba dus costados
6 4 su quilla, logrando con su poder mdgico detenerle instan-
tineamente, cualesquicra que fuesen el viento, el numero
de sus velas, sus dimensiones y la rapidez de su curso. Si
se obstinaba el mdnstruo en no soltar su presa, no quedaba
4 los infelices marinos esperanza aiguna de salvacion , te-
niendo que morirse de hambre asf que hubiesen consumido
sus provisiones , puesto que ningun poder humano era ca-
paz de impedir que el buque permaneciese afios enteros
inmdvil como una pefia en medio del Océano , 4 pesar de
las encrespadas olas 'y del furor de las tempestades. Y sin
embargo , es la rémora ( echeneis remora) , un pequefio pez,
del grandor de un arenque 4 lo mas, que tiene en la cabeza
un é6rgano singularfsimo. Consiste este érgano en un disco
aplastado, que se compone de diez y ocho escamas trans-
versales, dirijidas oblfcuamente hécia atrds, dentelleadas
en su borde posterior, y movibles, de modo que el pez,
haciendo funcionar sus escamas en forma de ventosa, se fija
en los cuerpos ¢straflos con una fuerza increible, Es la ré-
mora en estremo aficionada 4 recorrer los mares, pero como
no nada con la rapidez y el vigor necesarios para seguir
grandes espacios , se veria obligada § vivir sedentariamente,
4 no apelar el medio de agarrarse 4 un buque, al cuerpo
de una ballena ¢ al decualquier otro pez enorme, para que
le lleven: 4 veces de uno 4 otro confin, si tal es su deseo.
Cuando llega empero 4 un punto para ella agradable , deja
su coche, y pesca, pasea y goza en sus descubrimientos he-
chos en un nuevo pais , hasta que pase ofro buque para
conducirlo nuevamente 4 las costas que le vieron nacer. Hé
aqui todo cuanto ha podido descubrirse acerca de su mara-
villosa historia.

El arenque (clupea harengus) , es entre los peces , el mas
célebre de los viajeros. Flotas numerosas se dedican anual-
mente 4 su pesca; y, sin embargo , aun se ignora de donde
viene y 4 donde se dirige, ni en que latitud se junta y re-
produce tan prodigiosamente , ui como su nimero no dis-
minuye , 4 pesar de la gran pesca que de ¢l se hace, y de
ser el alimento_principal de los peces voraces, de los ma-
miferos anfibios y de las aves de presa que le devoran en
tan grande escala.

Nada hay tan estraordinario como las emigraciones perié-
dicas del arenque. Viene del Norte , despues de haber re-
corrido sus costas , dividiéndose en varias y numerosas ban—
dadas. La mayor de ellas emprende su marcha 4 principios
de afo , se divide en dos alas, de las que la de la- derecha

| se dirije hécia occidente , llegando en el mes de marzo 4 la .

isla de Islandia , para llenar todos sus golfos, estrechosy
bahfas; ign6rase empero do va 4 parar el resto de la ban-
dada , que va desfilando 4 lo largo de la costa de aquella
isla. El ala izquierda se dirije hdcia Oriente, llega al mar
del Norte , recorre en toda su estension la costa de Norue-
ga , hasta que por el estrecho del Sund va 4 parar al’ mar
Biltico. Cuando llega la otra bandada 4 la punta Norte del
Jutland, vuelve 4 dividirse en dos, y una de ellas se une
con la del mar Biltico , mientras que la otra desciende al
Occidente del propio pais, y costeando el Sleswick , el Hols-
tein , el pais de Bremen y la Frisia , se lanza por el Tejel y
Wlie ala Zuyderzea, y despues de haberle recorrido, se
vuelve al mar del Norte,

La enorme banda segunda ; que es la oc¢idental del ala
oriental , gira hdcia Occidente, va directamente 4 las islas
de Hitland ¢ Schetland , 4 las Orcadas y hécia Escocia , de
la que llena los bancos, las bahfas y las ensenadas. Dividese
allf nuevamente en dos bandadas, una de las cuales, des-
pues de haber descendido & lo largo de la costa oriental
roza el cabo de Buchanelf y la costa de Aberdeen ; dirfjese
luego hécia Dumbar, donde los pescadores del Tay logran
cojer una gran parte, que venden en Edimburgo, y por
tltimo , se estiende la bandada, dando un gran rodeo , 4
lo largo de las elevadas costas de Saint-Tabbes y de Ber-
wick. Aparece nuevamente aquella enorme masa frente &
Scarborough, seconcentra debajo de losbancos de Yarmouth,
se acerca 4 Inglaterra, y se dirije 4 la embocadura del Td-
mesis , donde van & parar los arenques en las pescaderfas
de Léndres, Folkstone, Dower y Sandwich , que abastecen
de ellos 4 todas las poblaciones situadas 4 orillas del Tame-
sis, asf como tambien 4 las costas de Kent y de Sussex. Du-
rante aquel largo rodeo; hay numerosas bandadas de
arenques que se separan para dirigirse 4 las costas de Frisia,
Heclanda, Zelandia, Brabante , Flandes y Francia. La se-
gunda bandada de esta misma masa va 4 caer en poder de
los escoceses de’la parte occidental ¢ de las islas Westernes
y de los pescadores de Glascow, Ayr y Galloway.

La Irlanda se halla entonces circuida de arenques; y
he aquf porque los pescadores de Londonderry , Belfort,
Carrickfergus, Dublin, Lewes y de las islas Westernes acu-
den solicitos para llenar sus redes , y perseguirles hasta el .
mar de Saverna 6 el canal de Bristol, donde hay ya los habi-
tantes de Devonshire que, unidos & otros pescadores, no se
contentan con llenarsus redes , siné que aun les persiguen
desde Minhead hasta las poblaciones de Cornwal. A su vez
Jos mercaderes de Pembrock y de toda la costa meridional
de Gales se apuderan de una multitud prodigiosa de aren-
ques , y por tltimo , van todas ‘aquellas bandadas del se-
gundo ejéreito , si asf podemos llamarle, & reunirse en el
canal de la Mancha , sin que se sepa d donde va 4 parar ,
por perdérsele enteramente de vista. i

Son aquellas bandadas de arenques alguna vez tan eom-
pactas al entrar en la Mancha, que se parecen & las olas
de un mar agitado ; cuando las redes de los pescadores dan
con una de aquellas capas, se llenan de tal modo , que por
mas s6lidas que sean sus mallas , serompen y el pez escapa.

Muchos son tambien los viajeros que, como el aren-
que, emigran 4 bandadas, pero que recorren los aires en
lugar de recorrer los mares. Tales son , entre los insectos ,
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PESQUERIAS DE ARENQUES EN LAS COSTAS DE INGLATERRA

A unas ochenta millas inglesas al Este de Yar-
mouth, estd situado el banco de arena de Smith’s
Knoll,objetivo
de las grandes
expediciones
que para la
pesca del aren-
que pueblan, &
partir del mes
de agosto, las
costas inglesas
y procuran evi-
tar las redes
de los infatiga-

(Fotografias de Wrighton.)

redes de los barcos pesqueros para ser luego vendi-
dos en el mercado con el nombre de «arenques de
San Martin,» porque este es el dia en que principal-
mente se capturan.

Yarmouth y Lowestoft son no solamente los pun-
tos principales para la pesca del arenque, sino tam-
bién sus mercados mds importantes. Durante los
meses de agosto, septiembre y octubre, toda la vida
de ambas ciudades se concentra, por decirlo asf, en
ese negocio, y desde las primeras horas de la mafiana
hasta la noche circulan continuamente por las calles
grupos de hombres, mujeres y nifios que llevan lar-
gas cuerdas con arenques ensartados.

Animan aquellos puertos infinidad de barcos pes:

pudiendo contener la parte nueva mds de mil embar-
caciones pesqueras.

La tripulacién de las barcas inglesas se compone
en su mayor parte de gente de las aldeas vecinas,
que logran durante la temporada de pesca buenas
ganancias. Los resultados de la pesca se dividen para
cada embarcacién én diez y seis partes, de las cuales
nueve son generalmente para el propietario de la
lancha, una y media 6 dos para el patrén, una y me-
dia 6 una y tres cuartos para el timonel y el resto
para los tripulantes, en proporcién de su trabajo.

Los beneficios de la pesca dependen de la suerte;
barcas hay que en una noche recogen un botin va-
lorado en tres 6-cuatro mil pesetas, y otras, en cam-

Bote escocés para la pesca de arenques

bles pescadores escoceses que
van en su seguimiento. En los
ltimos dias de octubre, en cuan-
to la noche tiende su velo, el

SALADURA Y EMBALAJE DE LOS ARENQUES

mar, en un radio de muchas millas alrededor de | cadores, entre los cuales se distinguen por lo tipicas | bio, en toda una semana no logran la tercera parte.

Smith’s Knoll, presenta una superficie fosforescente;

las lanchas escocesas. El de Yarmouth, antes de re-

El afio pasado el resultado de la pesca fué satisfac-
torio; dia hubo en que la ganancia
minima entre cien embarcaciones que

ALREDEDORES DEL MERCADO DE ARENQUES EN YARMOUTH

se hicieron 4 la mar fué de doce car-
gas;una carga (13.200 pescados) tiene
diez cranes, y como el precio medio
de un cran fué de 31’25 4 32’50 pe:
setas, 4 cada participacién correspon-
dieron 240 pesetas.

Cada velero remolcador lleva de
150 4 200 redes, de una longitud to-
tal de dos millas y que alcanzan 4
una profundidad de 1o metros. Las
redes estdn unidas entre sf, se man- -
tienen 4 flote por medio de boyas y
penden verticalmente.

De los arenques, una vez desem-
barcados, se hacen cargo las esposas
y las hijas de los pescadores, que los
abren, los destripan, los colocan for-
mando capas y los salan con sal seca.
Después de salados, pasan 4 los ahu-
maderos; los de las mejores clases
son ahumados con lefia de encina,
que se hace arder lentamente y que
comunica al pescado el sabor fino
que le caracteriza. Luego se les sala
nuevamente y se les somete 4 un se-
gundo sahumerio, y 4 los tres meses
se les envia al mercado, en donde
tienen gran salida.

Dificil es calcular exactamente 10
que la pesca del arenque produce
anualmente en las dos mencionadas
ciudades de Yarmouth y Lowestoft.
El afio pasado desembarcdronse en
ambos puertos unas 100.000 Cargas,

es que allf celebran los arenques sus bodas, preludio | ducidas proporciones, ha sido considerablemente | es decir, 1.320.000.000 de arenques que valieron
de su muerte, En efecto, los peces sucumben en las | agrandado por la Compafia del Ferrocarril del Este, | unos 32.000.000 de pesetas.—Z.
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LAS ALGAS ALIMENTICIAS EN EL JAPON

Los japoneses emplean varias clases de algas para
la preparacién de substancias ahmenu'cms; pero de
ninguna sacan tanto partido como de ciertas lamina-
rias que les proporcionan el kombu, 6 mejor dicho, los
Jombus, porque hay
muchas preparacio-

se utiliza mucho, en sus diversas formas, en la cocina
japonesa, en la que desempena principalmente el
papel de condimento, cuando ha recibido el gusto
de otra substancia, 6 también el de la harina 6 de
alguna fécula.

Los japoneses consumen asimismc otra alga del

LAS EXCAVACIONES DE ELEFANTINA

En las excavaciones emprendidas en Elefantina,
isla situada en el Nilo, frente & Assudn, M. Clermont-
Ganneau ha descubierto recientemente un curioso
santuario decorado con obeliscos en miniatura y de-
bajo del cual hay
una necrépolis de

nes de algas quelle-
van este mombre.
En manos de los
industriosos japo-
neses, las algas dan
una sorprendente
variedad de pro-
ductos.

" He aqui cémose
progede con las lu-
minarias. Primera-
mente se las pone
en remojo en vina-
gre hasta que estén
enteramente embe-
bidas, y después se
las pone & secar al
aire. Luego se raspa
con un cuchillo la
epidermis dela hoja
que se desprende 4
pedazos, y una vez
desprendida la epi-
dermis, se raspa la
pulpa blanca subya-
cente 6 se la corta
en figuras geométri-
cas variadas y se la
seca al fuego 6 sela
reduce 4 polvo.
Todo esto se come.
La epidermis, redu-
cida 4 tiras 6 peda-
citos, se utiliza para
preparar guisados y
sopas ytambién se
sirve sola como le-
gumbre; la parte central se cuece con el pescado, las
legumbres yla sopa para sazonarlos; y los fragmentos
se hierven en la salsa de soyx, dando por resultado
una especie de condimento que recuerda el caviar 6
la salsa de anchoas.

Ll Zombu pulverizado y escaldado con agua hir-
viendo da una bebida que se utiliza de la misma ma-
nera que el te, y también puede servir para confec-
cionar salsas y sopas 6 de acompafamiento al arroz.
Bl kombu, cortado en.fragmentos secados al fuego,
se come seco 6 después de haberlo sumergido en
agua caliente, y tiene un sabor de avellana. El kombu

PESQUERIAS DI ARENQUES EN LAS COSTAS DE INGLATERRA, - Embarque de arenques destinados 4 Ilolanda

género porplyra, yaun han aprendido el arte de cul-
tivarla artificialmente. Esa alga, después de lavada
en agua dulce, se pone 4 secar al-sol y se la-pasa li-
geramente 4 fuego lento en unas parrillas, antes de
emplearla, después de lo cual se la corta en pequeiios
fragmentos que se echan en las sopas y en las salsas
para darles sabor. También se utiliza toda la fronda
para hacer con ella sandwicks; en este caso, se ponen
encima de ella arrozy un poco de carne 6 de pescado
y se enrolla.

Para cometla se corta en tajadas como si se trata-
ra de un salchichén.

carneros cuidadosa-
mente momificados
y enterrados en ti-
nas de granito. Las
envolturas de las
momias, estampa-
das y doradas estdn
adornadas profusa-
mente con escenas
mitoldgicas € ins-
cripciones.

El carnero era el
animal sagrado de
Knum- Criocélalo,
¢l gran dios de Ele-
fantina. La idea que
presidi6 en la cons-
truccién de aquel
santuario es Ja mis-
ma que presidié en
el 'sepelio de los
bueyes Apis en el
Serapeum descu-
bierto por Mariette-
bajd.

No lejos de aquel
santuario, sin hablar
de una porcién de
objetospertenccien
tes 4 las diversas ci-
vilizaciones que se
sucedieron en Iigip-
to, M. Clermont-
Ganneau ha recogi-
do’ muchos textos

~escritosen fragmen-

i tos de cacharros que
se designan con el nombre de ostraca. Un centenar
de ellos, escritos en lengua aramea, son obra de los
judios establecidos en Elefantina, en el siglo v antes
de nuestra era. Asimismo se ha podido determinar
sobre el terreno el barrio de la ciudad antigua, en don-
de pudo estar establecido aquel grupo de judios ara-
meos; en efecto, gracias al descubrimiento de aquellas
ostraca, procedentes todas de una regién estrecha
mente circunscrita, el problema estd hoy resuelto. Si
se prosiguen las investigaciones, alli se encontrard
probablemente ¢l santuario de Jehovah, que se alzaba
en laisla, en tiempo de Dario, Artajerjesy Jerjes.—T.

Las casas extranjeras que deseen anunciarse en LA ILUSTRACION ARTISTICA dirfjanse para informes & los Sres A. Lorette, Rue Caumartin
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cién.—Se zublica por cuadernos al
precio de 6 reales uno«
MONTANER Y SIMON, EDITORES
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EXIGIR EL FRASCO LEGITIMO
H.FERRE, BLOTTIERE & C', 102, R Richelieu, Paris,
Todas Farmaclas.

CURA
105 pojorEs  RETARDoS,
SUPPRESSIONES DE LOS
MENSTRUOS
AENSIY
Fis ¢, SEGUIN — PARIS

165, Rue St-Honoré, 165
Topas FArMACIAS y DROGUERIAS
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QANEMIACEeRosie pERLIZA HIERRO QU
Unico aprobado por la Academia do Medicina de Paris, — 5
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LA INI'USTR]A BE LOS'ARE QUEs

EI arenque es un pez emigrante como tan-
tos otros, pero su emigraeidn se halla circuns:
crita tinicamente 4 los mares frfos.

; Su'pafs de origen es el Ochano glacial Arti-

eo, de donde parte en grandes bandadas, 6 ban-
.cos, eomo dice la gente de mar, siendo el terror
del mundo submarino, pues arrollan 4 su paso
& cnantos peces, por grandes que sean, les sir.
ven da obstdeu'o. En las noches de luna su
marcha se divisa desde Iejos, siendo un bonito
espectéculo, hasta que se ocultan entre lag bra-
maz del horizonte,

‘Estas grandes masas erazan por las costas
de Istm&;a y 88 separan despuds en tres gro-
pos: el primero, formado por la derecha, se di-
rige hacia. Tarranovn, el segundo, formado por
el centro, sa interna en la Jutlandia, subdivi-
diéndose en dos partes, una que panetra en el
Béltico y otra en el mar del Norte; I tercera, 6
sea el ala izquierda, se dmga también hacia el
Biltico, engrosando. la primera subdivisién del
grupa recedente,

Cada aflo, en los mismos dfas, Junio 6 Jalio,
&poca que los pescadores conocen: perfectamen-
te, el referido banco atraviesa las costas de
Shetland y las Orcadas (mar Atlinhoo), en Sep-
tiembre i OQctubre suelen pasar por los mares
de Alemania, y en Noviembre 6 Diciembre apa-
recen por el eanal dela Mancha.

Las goletas pescadoras; tripuladas por quin-
e hombres, tienden sus redes sobre los puntos
del paso. Se componen estas de seiscientos me-
tros de tejidos de seda, cubierta de un tinte ne-
gro; para. hacerla m?lsiiﬂa, j: se retiran hasta
que por los tirones de las cuerdas gue sujetan
Ia red se comprende que ha llegado el momen-
to de izar la pesca'y dirigirse con ella al puerto.

La industria del arenque puede decirse que
es una industria feminista. El trabajo de las
mujerss es menos retribuido que el de los hom-

'bras ¥ 6sta es I rnadn por qné 105 mduﬁtmlas

prefieren aguellas 4 estos,
Los marineros dﬂgﬂmhsre.au la pug
muella & inmadiatamente empioza la ve

lotes. El comprador—preparador da hrﬁcﬁigeu'
ahomados—hace cargar las mercan, ;a,s 4 gus

obrerag, las cnales, de tres on'tres y por ‘madio
de unas cabetas, transportan grandes cantidades —
de g;guado 4los tmgladus donde la prqjaradlénu
eral

S8 comisnza por he,aar ung awupnlpsa alee-)
cifn de las piezas separando los goaesos, los
medianos y los paquefios, con el fia do safialar-
les 4 cada tamafip su precio, aorrsapondleqta
Enaegmda se pasa al lavado, que se efectia
con agua del mar, en largas tablas, donde las.
ohreras, ademﬁs, limplan por deatro con su ea-

chillo los arengues.

Asf dispuestos los peces pasan al local de
la galazén, Dos métodos suelen emplearse pa-'
ra esta operacién: el seco y la salmuera;los dos

dan el mismo resultados El primero se efectia
colocando el pescado por capas en las cubetas,

cubriendo cada capa con otra de sal; el segnndo
dejindolo en reposo en cubas ﬂua:lrudas hasta
que se ahuma.

Encerrados después los peces en. las bro-
quetas 6 asadores colocados en clmaras espe-
ciales, procédese al ahumado, ﬁpnrsmén que ha-
ca la-atmdsfera irreapirable. Sécanse y déranse
los arenques, y hecho esto, se hallan ya listos
para‘sn‘encajonamiento.

Fsta indnstria’ se practica en Inglaterra, en
Holanda, en Dinamares, en Bélgica, en Norue-
gay en Franeia. En dste tltimo punto se ocus
pan en ]a pesea mds de 400 embarcacionss y
5000 marinos, pmdumando el negocio nnog
euatro millones de francos por afo. En Holanda
aleanza tales proporeiones esta industria que da
ella viven mis de 400.000 obrearos.
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La Esfera

ALEMANIA

DEL MAR SE UTILIZA TODO: LA CONSERVA DEL RODABAILQ

Pescadores alemanes

uBmErA podido resistir Alemania casi cinco

afios de guerra sin los arenques? Es posible,

porque si el arenque no hubiera existido, Ale-
mania lo habria inventado. Pero en todo caso allé
estaba para substituir al arenque el rodaballo.

El rodaballo se deja pescar, como la sardina; so
deja traspasar a lo broche, como los rifiones; se
deja ahumar, como los arengues. Es un pobre pez
generoso que estd dispuesto a sacrificarse para ali-
mentar 4 media Europa,

No es preciso cultivarlo, ni facilitar ni fomentar
las crias, sino echar las redes. Y como cae en ellas
con tanta abundancia, no sélo provee & la alimen-
tacion de las costas, sino que consiente la. exporta-
cion, Hay que arroglarlo bien; hay que conservarlo,
Pero, naturalmente, esto no es un secreto para nin-
g(n alemdn, porque se trata de una de las industrias
miés sencillas y mas faciles.

Todavia la conserva de la sardina tiene compli-
cacion, y desde el aceite hasta los envases exige gas-
tos; es decir, capital. Pero una féabrica alemana de
conserva de rodaballo, 4 orilla del mar, es uno de
los negoeios mds elementales que pueden ima-
ginarse. En familia, el mismo pescador puede
completar su tarca ayudado de las mujercs y de
los chicos. ki

iSe comprende el interés que tiene para resolver
el problema de la vida en las costas del Norte la
pesca del rodaballo? Nada se piorde. Ni un solo es-
fuerzo es improductivo. In nuestras costas—osta-
mos acostumbrados & verlo—hay dias de pe
abundante en que depreciada por exceso de
tencias la mercancia, acaban los pescadores por
tirarla al mar 6 por venderla para abono. Algo se-
mejante ocurre con la uva en algunas comarcas cen-
trales de Espaiia los afios de gran cosecha y aun con
el vino ya fabricado. Pero los pescadores bélticos
no conciben ose conficto. Por muchos rodaballos
quo caigan on sus rodes siempro habré sgujas pare Ensartando el rodaballo para ¢l ahumado y desecacion
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Ahumando las sartas de rodaballos

prepararlos y fuego para ahumarios, Esto significa
una gran baratura del producto.

Que es precisamente lo que se trata de encon-
trar. El ideal serfa darle al hombro los elementos
indispensables para la materialidad de vivir: el
aire, el agua, el pan y ol rodaballo, sin necesidad
de gastar un céntimo. De este ideal estamos un
poco lejos todavia—preciso es reconocerlo—; pero
esto no quiere decir que sea completameonte inacce-
sible. Contando sélo los gastos verdaderos, sin in-
cluir la ganancia de los intermediarios, jqué cues-
ta el pescado suficiente para alimentar un hombre.
Nada, 6 casi nada. Alguna vez sf; es preciso poner
en la cuenta una terrible y pavorosa partida que
hace subir dolorosamente el precio. Las vidas de
los pescadores han de estar incluidas en el coste
de produccién. Pero por su misma importancia he
aqui una cifra muy dificil de calcular. Sin ella, ;qué
vale una de estas piezas ya preparadas y dispuestas
para el mercado? Para dar substancia & la sopa del
pobre, ;qué significa uno de estos peces, abundan-
tes como las arenas de la playa?

Aun vendidos al precio més accesible, siempre de-
jan lo necesario para cue el pescador viva bien. 13s-
tas industrias del mar son las més prodigas, y por
intensa que sea la explotacién, no parece que la
vena esté proxima 4 agotarse. Los bancos de sar-
dinas emigran 6 cambian su itinerario; pero basta
con un poco de paciencia para volverlas & encon-
trar.

Los pescadores alemanes tienen personal cien-
tifico que se cuida de orientarles y de sistematizar
las observaciones que ellos mismos, en su préctica
de todos los dias, le proporcionan. La guerra hizo
que se extremase hasta el tltimo limite el aprove-
chamiento de los productos de la tierra y del mar.
Pero ahora los esfuerzos do entonces sirven para
abaratar la vida, y eso es 4 1o que & mi juicio—-per-
donen ustedes 4 un extranjero la franqueza de de-
cirlo—, eso es lo que tndavia no han aprendido us-

tedes en I2spaiia.
W Huco STEINLEN
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Los rodaballos en el secadero FOTS. AGENCIA GRAFICA






